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	�
����� / ���� / ������, ��������� � �����: Amiral de Beychevelle [34] Barone Pizzini [56] Beni di Batasiolo [143, 146] Bersano [147] Bonny Doon [64] 
Bricco dei Guazzi [146] Canti [146] Cantine Scrimaglio [146, 147] Castellari Bergaglio [143, 146] Castello di Tassarolo [143] Castello di Tassarolo [148] Ceretto [42] Champagne 
Godmé Père et Fils [56] Château de Sancerre [150, 156] Château de Tracy [154] Château du Tertre [34] Château Gloria [34] Château La Grolet [62] Château Lafon-Rochet [34] 
Château Poujeau [34] Domaine A. et P. de Villaine [60] Domaine Armand Rousseau [18-19] Domaine Chatelain [151] Domaine de la Grenaudière [154] Domaine de la Perrière [153, 
154, 157] Domaine de la Pinte [60] Domaine des Roches Neuves [157] Domaine Drouhin [40] Domaine Fouassier [151, 152] Domaine Huet Le Haut-Lieu [151] Domaine Le; aive 
[61] Domaine Masson-Blondelet [152] Domaine Weinbach [65] Duemani [63] Emilio Moro [82] Fabrice Gasnier [156] Fanagoria [24-25] Forradori [63] Fournier Père & Fils [152, 
157] Franco Maria Martinetti [147] Fugue de Nénin [34] Gadais Pére et Fils [152] Gérard Bertrand [65] Giacosa Fratelli [148] Gitton Pére & Fils [152, 153] Guilbaud Frères [153, 
154] Henri Bourgeois [151, 156] Il Poggio [144] Jean-Max Roger [150] Joseph Drouhin [60] Joseph Mellot [154, 157] La Scolca [144, 147,148] Lageder [61] Lanson [14, 78-81] 
Laporte [150, 153] Les Pagodes de Cos [34] M.Chapoutier [61] Marc Kreydenweiss [57] Masseria dei Carmelitani [148] Matsu [64] Maverick [57, 64] Morgassi [145] Mouton Cadet 
[06-07, 81] Nicolas Joly [44-53] Olivier Le; aive [20-23] Pascal et Nicolas Reverdy [154] Pierre Naigeon [62] Querciabella [63] Riecine [62] Roger & Didier Raimbault [157] Saget 
La Perrière [153] Salton [28] Serge et Bruno Sourdais [156] Tasca d’Almerita [38] Tenuta La Giustiniana [147] Tenuta San Pietro [145] Villa Sparina [145, 148] Wittman [57] Zind-
Humbrecht [65] =&���"'!�( ="�"��&���> [24-25] ,�0%�)�. [24-25] ��"0%!(�0��-/"��"�0��" 3�#(.0%�� «��#�» [24-25] �0��!�� �&������0��" [24-25]
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О вине и гастрономии — просто, 
интересно и увлекательно 
на Facebook-странице
Simple Wine News.
Хотите знать о вине больше? Читайте 
нас на Facebook! 

Facebook.com/SimpleWineNews

Акции, новинки, анонсы 
мероприятий и скидки-скидки-
скидки на FB-странице группы 
компаний Simple.
Вам нравятся наши вина? 
Вы нравитесь нам! 

Facebook.com/SimpleWine
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��������0%& �� www.SimpleWineNews.ru/digital

$�>,
��5�� �+$&%! ��&� �*$+0�, 
)����+@ $��$&0�+ & ��3&��*" ���"��

��
��,
q'"�%�����( �"�0&( 
�*3��&% ���!U" �+��5��.

$��	�,�
�� iPad, Android 
&'& '@��� $"�0���'!��� ���$!@%"�"

�
$���	
. 
��&���"%Y��*" �*$+0�& �* ��5"%" 
?&%�%! �0")�� & �� '@��� +0%��.0%�" �DE&@8&, �F"8&?

EN PRIMEUR

90
������� <���� ��	?

���0�*� 0��%�� ����� � $��U'�� )��+ 
$�&U'�0! �"0'����. -�%� �"'*" �&�� 

�*)'(�(% ���)���"{�@{"

�������

82
L���<��� 
(��'���
M��
�%� & #�?"� &0$�'!#+"% �'( ���5"�&( 
�0" |%& ��#������#�*" ?��*

������������� ���

142
E
$� �� E
$� 
� ��
���-<��
! ��'�
��! 
�� R�
��
,�+#&%" �&�"��'* ��?���&

�������	

����	����
����!"# �$%�&'(� )$�** &!*+
���0%�0&( ���3����� 
��������������������� �!

��'-%*�$&'(�
="�&��&� }�&�)"'!�

�$%�;*# �!��*'*&
�)��! �"��@�

��(<�$��'$�=
���� �+�+'&��

�$%�&'(�"
=�0&'&. ��0���, �'!( �&�&'&�, �&'(�� �+')�����

�))*)'$!' �$%�&>** 
���� X"�)"'&(

�$%�;*# ?&)@$�'
������ ~�%&�U�&'& 

�@����AB;*# �$%�&'(�
=&�'"%%� �+.�&?

C('(�$%�&'(�
��/!( �������

�*<�#!$�
='��&�&� �"'@�&�

��$@�$))
�'"�0". �'��

�(��$&'(�
��%�'!( ��#�����

�!*+� @(%+('(��$!� ��'(�)&*D 
&(��$&'*�(D � )()'��$:
=��( �"�Y#�&�, �+0'�� =�'&3����, ����". 
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���=$�"
�+0'�� �"%"��&�, ��&. X"$"'"�

�$%�&>*(!!"# )(�$' )$�**
���0&� ��U&�&�, ���%�'&. ����""�, 
������ ~�%&�U�&'&, ='��� �"0�&?"���, 
="���&�� �"�&0���, Didier Depond, 
Nicolo d'A�  ito, Rudi Buratti

�#���&" $�"���#��?"�� �'( '&2 
0%��U" 18 '"%. ��0%�({�( ��&)� �" (�-

'("%0( $"�&��&?"0�&� $"?�%�*� &#���&"�. ��&-
)� $�"���#��?"�� �'( ��0$��0%���"�&( &0�'@-
?&%"'!�� �� %"��&%��&& $�"�$�&(%&. ��#�&?��. 
%��)��'& & ��{"0%�"���)� $&%��&(, ��'���@{&3 
'&2"�#&". �� $����5+ �'��)�'!�*3 ��$&%���. �@-
��" &��" ��0$��0%���"�&" |%�. ��&)& � �} #�$�"-
{"��. �"���2&( �" �"0"% �%�"%0%�"���0%& #� 0�-
�"�5��&" �"�'���*3 ��%"�&�'��. ��%"�&�'* � 
�+��&�" PROMO $+�'&�+@%0( �� $����3 �"�'��*.

�*(%*!�D*G$)&*# D*� ��%�;$$ @��!$'" 
@( �*&(�A H(�* / 

�"�&( Simple Wine News: �"���'.: �. ���3���-
�� ()'��. �"�.) & ��. � �.: �#��%"'!0%�� �����, 
2014. � 160 0.
ISBN — 978-5-4274-0020-6

7"�� ��)������(

�&��5 22 000 |�#"�$'(���. 
�%$"?�%�� � RR Donnelley, ��'!U�.
�&��5 0"�%&/&2&�����
��2&���'!��. %&��5��. 0'+5��..

��� 663.2/.3
��� 36.87
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Mouton Cadet — офици-
альное вино между-
народного Каннского 

кинофестиваля вот уже 23 года 
подряд, и четыре из них винный 
бар Mouton Cadet становится 
площадкой для самых ярких ве-
черинок. Две террасы с видом на 
море и несколько удобных за-
лов, расположенных на крыше 
дворца кинофестиваля, — одни 
из самых притягательных мест 
для светских тусовок Канн. В 
этом году актриса и ресторатор 
Ева Лонгория провела здесь бла-
готворительный ужин для свое-
го фонда Global Gift Foundation, 
а представители клуба La Folie 
Douce устроили феерический 
праздник под названием White 
& Hype с участием Mouton Cadet 
Blanc и устриц жилардо. Глав-
ная тема вечеринок, разумеется,  
кино. В Mouton Cadet Wine Bar 
прошли презентации для прес-
сы нескольких фильмов из ос-
новной конкурсной програм-
мы. Среди них «Уильям Тёрнер» 
Майка Ли, «Местный» Томми 
Ли Джонса и «Облака Зильс Ма-
рии» Оливье Ассаяса. Жульен де 
Бомарше де Ротшильд радуш-
но встречал гостей с вязаным ба-
раном под мышкой и кулерами, 
полными бутылок Mouton Cadet 
Festival de Cannes 2014 — лими-
тированной линейки вин, выпу-
щенной специально для Канн-
ского кинофестиваля. В разные 
годы гостями Mouton Cadet Wine 
Bar были Франсуа Озон, Роберт 
де Ниро, Николь Кидман, Сти-
вен Спилберг, Ума Турман, Ева 
Грин, София Коппола, Пэрис 
Хилтон, Тильда Суинтон и мно-
гие другие. 

��"%0�+@ 5&#�! ����0��)� 
�&��/"0%&��'( +5" �"��#��5�� 
$�"�0%��&%! �"# �&���)� ���� 
Mouton Cadet. 
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TH��� ����O���� 2014
�"$��0%�. �'( ���)&3 �")&���� ����)� 
��"%� +��5�.–2014 $� �2"���� OIV �+�"% 
� 0�"��"� �� 10 % �&5", ?"� � 2013-� )��+. 
�%� $�%"�("% ��'!U" �0")�?

��������: �� 	��� ��
 �����
-�����#�&, ��'"#�& & #�0+3� $�&�"'& � 0�&-
5"�&@ ��>Y�� 0�������)� +��5�( �� ���+ 
$(%+@ $� 0����"�&@ 0 +0$"U�*� 2013 )�-
���. ��� �& 0%�����, �&���"'* |%��+ ��5" 
���*, �"�! ��0%��'&( $"����"�%�� 0%�& % 
$"�"� $���'"��. $"�"$��&#���0%��. ��-
'"�!�&. +��5�., ��� ���"@%0( ���)&", $�&-
�"�"% � ��0%+ 2"� �� 0*�!Y. ���?�*� )�� 
0%�' �'( ~��%"� =|''& & ���)��"% �&�"�, 
�0��"��� �'( �"'*3 0��%��.

�� ���V� �� ���, ��������
�"$�"�0��#+"�*. )��: � �"���0" #�����#�& 
� ��?�'" �")"%�%&���)� 0"#��� +5" 0�&#&-
'& +��5�. �� 10–30 %. ���#+ #� |%&� ��0%+-
$&'� �"������( 5���, � $�%�� %�& �"�"'& 
$��'&��*3 ��5�"., ��)�� �*$�'� )�����( 
����� �0�����. = �"����" 0���� �"������ 
�*0��&" %"�$"��%+�*, � � ���"�%+ ��?�'� 
0���� — '&��&, ����?�%"'!�� �*��%��U&" 
�"��* �&��)�����(�. �� $��)��#��, |%�% 
+��5�. �+�"% 0��*� ��'"�!�&� #� $�0'"�-
�&" 15 '"%. -�%� � ��%�)��&& )�� ���#�'0( 
0+3&� & �$�'�" +��?�*�.

V���: ��VO� ����O�, 
�� ��VO�
	&'&.2* � ��?�'" 0"�%(��( �*'& U��&��-
���* 0&'!�*�& #�����#���&, $����0&�U&-
�& �&��)����&�&, �� �0%��U�(0( ?�0%! )��� 
$��U'� �$�'�" +��?��: �%0+%0%�&" ��5�". 
�"0��. & '"%��, ��'"" $��3'����( %"�$"��-
%+��, ?"� ��*?��, ��'!U&" $"�"$��* ��"�-
�*3 & ��?�*3 %"�$"��%+� $�&�"'& � �"�!-
U"�+ +��5�@, �� ��'"" �*0���)� ��?"0%��. 
�"'*" �&�� $�& (���. �����%&�" 0�3���&-
'& 3���U+@ 0�"5"0%! & �&0'�%��0%!, � ���0-
�*" ��'5�* $�'+?&%!0( &�%"�0&��*�&, ��-
0*{"��*�& & 0 �()�&�& %��&���&.

T�� �� ������
���5�. �" $�"�*0&' �"�����*. 2013 )��, 
�� & �" 0&'!�� �%0%�'. ���3'���*" �"-
����! & (����! $�&�"'& � 0���+ �&��)���� 
�� 10 ��". $�#5" ��*?��)�, ������ � /"�-
��'" $�%"$'"'�, & ����&" 0��%� �*'& )�%�-
�* � 0���+ $���%&?"0�& � ���� ��"�( 0 +�"-
�"��� 0�#�"��@{&�&, $�|%��+ ���)&� �&-
���"'!�(� $�&U'�0! $"�"����%�%! +��5�. 
�0")� #� ��" �"�"'&. 

������� ����
= ����. -"'���&& $��)��#&�+"%0( �?"�"�-
��. �"�����*. +��5�., — $�&�"��� �� 
15 % ��'!U", ?"� $�"�*�+{&. �"�����*. 
+��5�., 2013 )���. �'�)�$�&(%�*" +0'��&( 
� %"?"�&" �0")� 2&�'� — & ��% ����( -"'��-
�&( "�&�0%�"���( � ����� ��"%", + ��)� �"% 
$����� �'( 5�'��.

$ 2 400 000 000 — �� 
0%�'!�� �2"�&��"%0( �"'")�'!�*. �*-
��� �'��)�'( ��%&�0��. ��"�&�&. �&�"-
��� 0%�'� �"�+, #� ��%���. &�+% q���-
���, ��'+��&(, ��'!����� & ,���+��0. 

��O�����

�X� 0%�'& ��+$�".U&� $�%�"�&%"'"� 
�&�� � �&�", ���.�( }���2&@. ���'�� 
�"5�+�������. ��)��&#�2&& �&�� (OIV) 
#� 2013 )�� $���#�' $����'5�@{""-
0( 0�&5"�&" $�%�"�'"�&( �� }���2&&, 
�%�'&& & �0$��&&, � %��5" �"�5&���-
�*. 0$�� � �&%�" �� 3,8 %. ��"�& ��0%+-
{&3 0%��� — ��)"�%&��, 	&'&, ���#&-
'&( & ���.

����

��'&/���&.0�&" �&���"'* ��>"�&�&-
'&0! $��%&� $'���� 0%��&%"'!0%�� ��-
#&�� � ��'&�" �'"�0����. ��#&�� — |%� 
&�"( ��5�( $'"�"�& �&U�"' ��$$+, $�-
���U"�+ &0� $��%&� �X� $� ��00%����-
'"�&@ /"�"��'!��)� 0%�%+0�. �� #���-
��� 0%���* $�&#���&" �0���)� 0%�%+-
0� $'"�"�& ��0% "�+ $���� ��#�&��%! 
0��@ |�����&�+, %�� ?%� ��5" ��5�� 
�+�"% $�0%��&%! ��#&�� �"# ���0+'!%�-
2&. 0 �"0%�*�& 5&%"'(�& & ��)����& 
�'�0%&. =&���"'* 0?&%�@%, ?%� ��#&�� 
���+U&% |��'�)&?"0�&. ��'��0 �")&�-
��, &��".2* 5" ��0%�&��@%, ?%� ��#&-
�� — |%� �*0%�".U&. 0$�0�� #�����-
%�%! �"�!)& �'( $'"�"�&.

����

2012 )�� ��>(�'"� )���� «����-
�&�%��*3» $��%�".��� �'( �'��"�&. 
)�+$$* Symington Family Estates. 
��� |%&� +��5�"� �+�+% �*$+{"�* 
�&�� 0��*3 $�"0%&5�*3 �&�%: Quinta 
do Vesuvio, Dow’s Quinta da Senhora 
da Ribeira & Graham’s Quinta dos 
Malvedos. ,�� �*' 0'�5�*�: 0&'!-
�".U�( 0 1967 )��� #�0+3� 0�?"%�-
'�0! 0 $��3'����. $�)���., � 5��-
�&" $&�& 0�"�('&0! ��{�*�& '&�-
�(�&, ?%� � &%�)" $�&�"'� � 0���. 
�&#��. +��5�.��0%& 0� ��"�Y� ��-
?�'� /&�0�2&& $�����*3 ����*3. 
��& |%�� ()��* ��0%&)'& �$%&��'!-
��. #�"'�0%& & $�"�"'!��. ���2"�-
%��2&&. � 326 )� Quinta do Vesuvio 
0�"'�'& 750 �".0�� �&�%�5��-
)� $��%�, � Quinta dos Malvedos 
2012 �*.�"% %�'!�� � ��'&?"0%�" 
60 ���.�*3 ��)�+���.

C��������

= %�0���0��. 0%�'&2" $��U"' 8-. �"5�+-
������*. 0&�$�#&+� ��0%&%+%� ��0%"��� 
�&�� (IMW), $�����({&.0( ��5�*" ?"%*-
�" )���. ���&� &# 0��*3 �5&��"�*3 0%�-
'� �*0%+$'"�&" $�"#&�"�%� $� �"5�+��-
������+ $��%�Y�0%�+ & �&#�"0-�"U"�&(� 
Google, $�0�({Y���" �&���. 5+���'&0%&-
�" �+�+{")�, � �&����. $�"�!"��. ���#�-
'�0! �")+0%�2&( �&� �% �&���"'��-��)&-
0%��� �&��. �" ���U'�0! & �"# 0�����'�, 
� �Y� � �+��&�" «�@�&».

������

��0'" %�Y3'"%�")� �%0+%0%�&( 
Tio Pepe �"��+'0( �� 2"�-
%��'!�+@ $'�{��! ����&-
�� $� �����+ ���"0+: Puerta 
del Sol 11, � 150 �"%��3 �% 
&0%��&?"0��)� ��0$�'�5"-
�&(. -���, $�&#����*. «?�-
0%!@ &0%��&?"0��)� ��0'"-
�&( ����&��», $�(�&'0( �� 
��*U" �%"'( Paris � 30-3 )�-
��3 & $��0%�(' %�� � �"%���+-
%�� �&�" �� 2011 )���, $��� 
� #���&& �" �%��*'0( Apple 
Store, �*�+$&�U&. �"�'����" 
$��0%���0%��, ?%� �*#��'� 
��#�+{"�&" � �(��3 ����&�-
0��. ��{"0%�"���0%&. ��)�-
���&%!0( 0 Apple $��&#���&-
%"'@ 0���)� &#�"0%��)� 3"�"-
0� %�� & �" +��'�0!, �'�)� �� 
��*U+ $+0%&'& 0�0"�&.



�w w w. s w n . r u / f a c e b o o k

 �*>*�*A +23, ��'���'�?��  �*(L� +18, $�0�+���  �*�$�� +17, ��'���'�?��  �$#!+$))$! +24, (0�� 
 ��L�� +21, (0��  ���*X(�!*A +23, ��'���'�?��  �(�=G�+�� +9, ��'���'�?��  �$!%()� +13, ��'�?�� 
 �$#@'��! +18, ��'�?��  ���())� +19, (0��  ���)!(%��)&*# &��# +24, ��'�?��

13 �"0(2"� $���(� $���"% &��"�0 Liv-ex 100, �%��%&�U&.-
0( � �$�"'" �� +����( ���2� 2009 )���. �%�"%0%�"��*�& #� 
0$�� 0%�'& �"�+{&" �����0�&" U�%�, � ��'!U" �0"3 $�%"�('� 
� 2"�" Taittinger Comte de Champagne 2002, �� |%�)� $���-
#*���U"" �"�����*. ��0%. 

������

��&%��0��( &00'"����%"'!0��( ���$�-
�&( Wine Intelligence �$+�'&����'� �%-
?"%, $�0�({Y��*. ��00&.0���+ �*��+. �� 
0����"�&@ 0 2012 )���� � ���'��" �%�"-
?"� ��0% ?�0%�%* $�%�"�'"�&( &�$��%��-
)� �&��, $�&?Y� ?&0'� �$��U"��*3, 0?&-
%�@{&3 �&�� ����)&� ��$&%���, +$�'� 
0 62 �� 51 %. = 2"'�� 0��%"?"0%�"��&-
��� &�%"�"0+@% 'Y)�&" /�+�%��*" �&��, 
� 0��*�& �*0%����0%+{&�& ��%")��&(�& 
0%�'& ��#��*", �+0��%* & &)�&0%*".

��T��

= =�0%�?��� ��00"�-
0" �%��*'�0! ��+$-
�".U�( �&���"'!-
�( ="'&����&%��&& 
Rath� nny Estate, ��-
%���( � 2020 )�-
�+ ��'5�� �*.%& 
�� $��"�%�+@ ��{-
��0%! � �&''&�� �+-
%*'�� &)�&0%�)� �&-
��. �"�!( ���.�"��� 
0 2010 )��� �'��""% 
160 )� #"�'&, 64 &# 
�&3 &0$�'!#+@%0( $�� 
�&��)����&�& ($&�� 
�+��, U�����", $&�� 
�"�!" & �"���)� $&-
�� �'�� & $&�� )�&). 

������

�"��'!U�( ��)'&.0��( ����� Joe & Seph �*$+0%&'� '&-
�".�+ $�$-����� 0 ��+0��& $�$+'(��*3 ���%".'".. ��-
����2&����( %"3��'�)&( «��+0���)� $��)����&�����&(» 
$�#��'("% $�?+�0%����%! � $�$����" �" %�'!�� �5&�-
%��&�, ���)��&%+, ��3&%� & ��0��$�'&%"�, �� & �'��)�'! 
�� +����" 5 %. -�%".�&�& �%�"?�@%, ?%� ��+0 �" $'�0�&., 
� ��0��*��"%0( $�0%"$"���, ��� & � &0�+0�� 0�"'��-
��� ���%".'". ��%"�"0��, �+�+% '& $�& �$'�%" £2,99 #� 
80-)������+@ +$�����+ 0$��U&��%! $�0$��%?

	������

�����( �&0�+00&( � $��%���� 
)�����" �� 0"�"��-��0%��" ��-
)'&& ��#�"��+'�0! ����+) �*��?& 
�'��)�'!��. '&2"�#&& �"��'!U�. ��-
/".�" Inspirations. �� &0%��&& �&�%� �* 
�" +#��', "0'& �* $�&���'"5�{"" �"0%-
���+ �+�&2&$�'&%"%+ #���&" �" ��0$�'�-
)�'�0! �� �'���&{". «����'!�� �0����'Y�-
�*"» $��%&��&�& ��(%0(, ?%� � 0'+?�" $��-
��5& #���&( � ?�0%�*" �+�& #�"0! ��5"% 
�%��*%!0( $��, $�|%��+ �� 0��"%" $�0%�-
���&'&, ?%� $�& '@��. 0�"�" �'��"'!2"� 
'&2"�#&( �+�"% �%�#����.

 �����

25 &@�( � Château La� te Rothschild $��.-
�Y% /&��' Le�  Bank Bordeaux Cup — ��-
�� &# ��+$�".U&3 0��"������&. �"$��-
/"00&���'!�*3 �")+0%�%����. =0")� �+-
�"% $�"�0%��'"�� 8 ������ — $� ��" &# 
�X�, �#&&, }���2&& & �0%�'!��. 
���-
$*. ��"%"��"�%��& &# �X� 0%�'& NYU 
Stern & Yale, ?"0%! 
���$* �+�+% �%0%�-
&��%! Oxford University & Copenhagen 
Business School. 
���$".2�� $�&�Y%-
0( +0&'"��� )�%��&%!0(: � �%����?��� 
%+�" �&�%� �" 0��) �0$���&%! $�� Aile 
d'Argent — �"'�" �&�� Château Mouton 
Rothschild, ��5" $��U'�)���&" $��"�&-
%"'& &# Cambridge University. ����H

Château d'Yquem 0%�'� $"�-
�*� &# &�"�&%*3 �����0�& 3 
U�%�, �%� �"U&' $�&�(%! 
+?�0%&" � %�� ��#*��"�*3 
; ash sales, ��)�� � 0%��-
)� �)���&?"���" ��"�( �� 
�$�"�"'Y���� &�%"��"%-
�"0+�0" $�"�'�)�"%0( '�% 
0 0�'&���. 0�&���.. ��0-
$����5� �*'� ��#��?"�� 
�� 11 ��( & ��'5�� �*'� 
0�0%�(%! &# �&�%�5". 1996, 
1998 & 2000 )����, ����-
�� �+���'!�� ?"�"# 24 ?�0� 

$�0'" ����0� $�����"2 
Vente-Privee ��>(�& ' 

� $"�"��0" ��%* 
%��)�� — �"&#�"0%-
�� �+��. 

O��	��

= �&%�" ���'@��"%0( ��0% $�$+'(���0%& 
&)�&0%�)� �&�� 0�"�& ��'��"5& — � %�-
���+ �*���+ $�&U'& ��&%��2* &# Wine 
Intelligence, $�����'&#&����� �'&(�&" 
�*U"�U")� /&'!�� Tiny Times 1.0 & Tiny 
Times 2.0. = 2"�%�" �&�����%&� '"5�% 
&0%��&& ?"%*�Y3 ��'��*3 �&%�(���, $�-
���(@{&3 X��3�.. �"0��%�( �� �")�-
%&��+@ �"��2&@ ��&%&���, $+�'&�� ��-
��0%�� �0%�"%&'� �" %�'!�� 0��&3 )"��-
&�!, �� & &3 $�&�*?�+ $&%! &)�&0%�". 

�H�����

=0'"� #� �&%�"�, �����"#&( +)��5�" % 
0���2&(�& |�0$��%Y��� �&��. �"?! &�Y% 
�� ��0%��'&&, #�$�"%&�U". � 2012 )��+ 
'@��" +$��&���&" 0&)��"%�*3 ��"���� 
�� +$������3. ����� — ���� &# �"�+{&3 
0%�%". |�0$��%� �����"#&&, $�|%��+ 
�'�0%& 0%���* $�5�'���'&0! �� ��%&%�-
��?�+@ $�'&%&�+ 5&%"'". -"'Y��)� ���-
%&�"�%� � =�� & $�&)��#&'& ��#�"{"-
�&"� �� |%&�"%��3 �&�� $�"�+$�"5�"-
�&. � ��"�" �'��)�'(. �� '�)&�" &���-
�"#&.0�&3 �'�0%"., �'( #�����!( �$�0�* 
%�'!�� ��0%��'&.0�&" �&��.

����C�����Y����Y�������

�")+'(2&���*. 0��"% ���*, $�3�5", �����"2 $�&0'+U�'0( � %�$��*� $��&#���&%"-
'(�: �0"�!@ #�$+0��"%0( ����( ��%")��&( Cava del Paraje Cali� cado, $�&0+5��"��( 
&0�'@?&%"'!�� �&���, 0�"'���*� 0 �%�"'!��)� �&��)����&��. ����" |%�)�, $'��&-
�+"%0( $��&#&%! �&�&��'!�*. +���"�! �&���. �&0'�%* 0 5,5 �� 5 )�/': &#-#� $�%"-
$'"�&( �'&��%� � $�0'"��&" )��* ���)&" $��&#���&%"'& �*�+5�"�* �����'(%! 
�&0'�%+ � ��#��*" ���*. �"5�+ %"� �"�+{&" $��&#���&%"'& Gramona & Torello 
$*%�@%0( ����#�%!, ?%� ���� �&?"� �" 3+5" U��$��0��)�: �� &0$��0�&. �*-
��� �*U'� Gramona Enoteca Finca La Plana Gran Reserva Brut 2000, $� ���"-
'& Bollinger R.D. �%��5�@{�( ��%+ �")��5�5� �� |%&�"%�" (2013), � ���& �" '� 
��0� ���"''� $�UY' $� 0%�$�� Dom Pérignon Oenothèque, �0%��&� �"��'!U+@ 
$��%&@ Gran Torelló & 225 �+%*'�� �*��@{&30( 2004 & 2005 )���� $����'5�%! 
�*�"�5&��%!0( �� �0���". 7"�* 0��%�"%0%�+@{&": € 125 & �% € 100.
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Френсис Форд 
Коппола вместе 
со своей внучкой 
Джиа запустил но-
вую линейку вин 
с пониженным со-
держанием алкого-

ля Gia. Идея пришла в голову именно 
внучке, предпочитающей лёгкие, пит-
кие вина с низким содержанием алко-
голя и, соответственно, калорий. Ди-
зайн бутылок, напоминающих винтаж-
ные флаконы из-под духов, тоже при-
думала Джиа.

Эль Макферсо н, 
австралийская топ-
модель, актриса 
и дизайнер, недавно 
отпраздновавшая 
50-летие, открыла 
секрет блеска свои х 

волос. По заветам матери она перед 
сушкой наносит на волосы пиво, в ре-
зультате чего остатки хмеля и ячменя 
образуют своеобразную маску, прида-
вая объём и структуру волосам. Про-
блема одна — пахнет после этого как на 
пивоварне.

Роберт Де Ниро 
запустил новую но-
возеландскую вод-
ку Vdka 6100. А ктёр 
присоединился к су-
ществующему про-
екту в 2012 году, 

когда на него вышли создатели марки, 
и решил не просто стать лицом брен-
да, но и активно поучаствовал в созда-
нии упаковки и кампании продвиже-
ния. Водка уже продаётся в сети отелей 
Де Ниро, а также стала спонсором его 
же кинофестиваля Tribeca. 

iPhone меня приводит в восторг и у меня, естественно, 
он есть. Но можно ли с уверенностью сказать, 
что через 20 лет человечество продолжит им 
пользоваться? Не уверен. Но зато я убеждён, что через 
20 лет люди точно будут пить Dom Pérignon нашего 
времени.

�$�!�� ��!(, $�"#&�"�% & �'��"'"2 ���%��'!��)� $��"%� LVMH 

12 ��( �&���"'!?"0�&. �&� $�%�(0'� &#�"0%&", ?%� �(��!) C���$�, ��?! «&�$"��%�&2* q'!#�0�» ��'"%% }�''"�, $�"-
���0��( 5"�{&�� & '@�({�( ��%! ���&3 �"%"., � ��#��0%" 47 '"% ��"#�$�� 0���?�'�0! �% 0"��"?��)� $�&0%+$�. «��&� &# 
0��*3 ����Y��*3 ��'��*3 �&���"'��», «�"#+0'���*. %�'��%», «#�"#�� q'!#�0�» — ��% '&U! ��'�( %�'&�� |$&%"%��, ��-
%��*�& '&�"�* �&����. �&���. &��+0%�&& $����5�@% �"#��"�"��� +U"�U+@ ��''")+, � %"?"�&" ��+3 �"0(%&'"%&. �"# 
�0%�%�� �%�����U+@ 0"�( �&��)����&��� & $�)�"��� Domaine Weinbach. «��&0%�'!�*.» �*'� "Y '@�&�*� 0'���� � �")+-
0%�2&���*3 #��"%��3. ��&0%�'!�� (0��" �*��5"�&" %"��+��� ���0")�� �0%��"%0( "Y ��'���� � �&���"'&" q'!#�0�.
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��
�� $��U"�U"� �� }'��"�2&& 0&�$�#&+�" ��0%&%+%� ��0%"��� �&�� 
�*'� 5����: �� |%�% ��# �&���"'* 03'"0%�+'&0! 0 +?Y�*�& �� )'��" 
0 ��#" =+&.(��, 0���%���� �5"�0&0 ���&�0��, $�"�'�5&�U&� 
$�&�"�(%! ��0%&5"�&( )"���. &�5"�"�&& � �&���"'&&.

16 мая прошла сессия под названием «Новый мир вина: как меняется ви-
нодельческая мода», где швейцарский учёный заявил, что генетически 
модифицированный виноград «поможет решить многие проблемы, свя-
занные с болезнями и климатом» и предрёк, что через 100 лет даже для 
Domaine de la Romanée-Conti использование ГМО станет нормой. Другие 
выступавшие были более сдержанны, предложив исследовать возмож-
ности использования ГМО в дрожжах и корневых системах с целью сде-
лать их более глубокими, что позволит бороться с засухами и излишним 
нагревом верхних слоёв почв.

В комментариях для Decanter биодинамист Оливье Умбрешт (MW), 
не стал сдерживаться и назвал подобные идеи борьбы с изменением кли-
мата «оружием массового уничтожения, способным решить одни про-
блемы, но создать множество других», и напомнил недавнюю историю 
с генно-модифицированным хлопком, оказавшимся уязвимым для нео-
жиданных болезней.

Дискуссия развернулась на фоне решения Апелляционного суда фран-
цузского Кольмара (Эльзас), отменившего обвинительный приговор 
62 протестующим, которые в 2010 году уничтожили экспериментальный 
участок с генно-модифицированными лозами. Суд признал, что власти 
неверно оценили возможный риск окружающей среде, заняв тем самым 
сторону несогласных с внедрением ГМО в продукты питания и виноделие.
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� ,'���*. $��$�)���&0% $"�+��0��. �+3�& ,�0%�� ��+�&� �%��*' �"0%���� Tanta � 	&��)� 0 0"�&?", ��%&�+?�0 & ��+)&�& 0$"2&�'&%"%��& � -�����*. $�"2"�"�%: 
$��0'��&�U&.0( � ���&� 0 '�$U&?��. Ivan Ramen ��"�&���0�&. $���� �%��*��"% "Y /&'&�' �� ���&�", � �!@-���" � ��%��* Modernist Cuisine �� )'��" 0 ��%���� 
�&���'��� $�&0%+$&'& � ����%" ��� ����. ��&)�., ��%���( �+�"% $�0�({"�� ��"��".U"�+ �'@�+ �&�� — 3'"�+ � �?"�"���. $�&�"� ���* �� �+%&����" $&�� — 
��>Y���( ���%� & �"0��'!�� $&��*3 0��"'!" � �"����� �%��*�U"�0( La Fine Mousse, ��%��*. #�(�'"� ��� $"��*. «�&�����&?"0�&.» �"0%���� ���&5�

�(�()'* (%!(# )'�(&(#

�	��� ��	��� 
(Combal. Zero), откры-
вает в родном Турине 
тратторию Blupum ad 
Ivrea. Там он покажет 
ту еду, на которой вы-
рос сам. Напечатанное 
меню в траттории не 
преду смотрено — шеф 
каждый день будет готовить луч-
шие блюда из тех продуктов, что 
сегодня на рынке были самыми 
свежими, а потом давать посетите-
лям свои рекомендации. 

����	��� 
�	�������, звезда 
последнего московского 
Omnivore, взамен закры-
того Rino открыл в Па-
риже новый ресторан 
Les Déserteurs. Кухня ис-
ключительно авторская: 
артишоки с саликорнией 
и критмумом, «разобранный» чиз-
кейк с листьями шизо и т. д. Вин-
ная карта не менее удивительна. 

����� �

���, 
ушедший полгода на-
зад из Le Meurice, не-
долго ходил безработ-
ным и с августа возгла-
вит знаковое парижское 
заведение Ledoyen (*** 
Michelin) — один из ста-
рейших парижских ре-
сторанов много лет удерживает 
высший рейтинг Michelin, и поми-
мо прочего служил местом съёмок 
фильма «Ресторан господина Септи-
ма» с Луи де Фюнесом. Куда перей-
дёт бывший шеф Кристиан де Скер, 
пока неизвестно. 

������	
���
Рене Редзепи вернул своему ресторану звание «Лучшего в мире» — Noma 
снова возглавляет рейтинг The San Pellegrino World 50 Best Restaurants. 
Прошлогодний триумфатор El Celler de Can Roca сместился обратно на вто-
рое место. Из серьёзных изменений — весьма расширившееся представи-
тельство латиноамериканских ресторанов в рейтинге, а также полная смена 
российской команды. Теперь во второй половине списка на 71-м месте за 
всю Москву отдувается ресторан White Rabbit и его шеф Владимир Мухин. 
Первая десятка не претерпела особых изменений с прошлого года (кроме 
порядковых номеров) и выглядит следующим образом: 

����T�� ����T���$��
Чикагский ресторан Alinea пополнил ряды «скитальцев» и временно пере-
езжает в Нью-Йорк. Детали предприятия пока неизвестны, скорее всего 
Alinea появится на Манхэттене на месяц между августом и октябрём. Ресто-
ран будет предлагать ровно то же меню, что и в Чикаго. Грант Эйкец заме-
тил, что «сейчас уже нет смысла говорить о том, что у ресторана обязатель-
но должен быть постоянный адрес, когда Рене переезжает в Токио, а Хе-
стон — в Мельбурн» (см. предыдущий SWN). 

1. Noma, ��$"�)�)"�
2. El Celler de Can Roca, �&���� 
3. Osteria Francescana, ���"��
4. Eleven Madison Park, �!@-��� 
5. Dinner by Heston Blumenthal, ������

6. Mugaritz, ���-�"��0%!(�
7. D.O.M., ���-��+'� 
8. Arzak, ���-�"��0%!(� 
9. Alinea, 	&��)� 
10. The Ledbury, ������
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В российский прокат выходит фильм Джона Фавро Chef, по-
лучивший сомнительное русское название «Повар на колё-
сах». Постановщик «Железного человека» сам сыграл глав-
ную роль в фильме про шефа лос-анджелесского рестора-
на, который потерял работу и затеял столь модный нынче 
фуд-трак. В фильме задействованы любимые актёры Фав-
ро Роберт Дауни-мл. и Скарлетт Йоханссон, а также Да-
стин Хоффман и Джон Легуизамо.

��������������
В Стокгольме прошел европейский этап Bocuse d'Or Europe, и выиграл 
его шведский повар Томми Мюллюмяки (Sjön, Йёнчёпинг), участвую-
щий в конкурсе уже третий раз. Он выиграл у 20 конкурентов в слож-
ной ситуации, поскольку как раз в этом году правила были ужесточе-
ны, и повара были обязаны использовать почти исключительно ло-
кальные продукты. Видимо, поэтому и пьедестал получился исключи-
тельно скандинавским (на втором месте — представитель Дании, на 
третьем — Норвегии) — этим участникам было проще всего справить-
ся с такими продуктами как готландский поросёнок, сайда и мидии. 
Победитель европейского «Золотого Бокюза» в 2015 году будет уча-
ствовать в чемпионате мира в Лионе. 
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Vители современных мегаполисов с нетерпе-
нием ждут наступления тёплого сезона: ра-
ботники душных офисов заполняют откры-

вающиеся летние террасы, разговоры о новых проектах 
сменяются обсуждением лёгких нарядов, а в воздухе ви-
тают Канны, Ницца и Монте-Карло. Жители Лазурного 
Берега, как и заморских владений Франции, уже успе-
ли попробовать новый Lanson White Label, последнее из 
творений главного энолога дома Жан-Поля Жандона, 
с 1972 года работавшего в Lanson и теперь уходящего на 
заслуженный отдых. 

Создавая это необычное летнее шампанское, 
он с оединил тонкость шардоне с мощью пино нуар 
и фруктовостью пино менье, но при этом пожелал со-
хранить столь необходимую в жару свежесть, поэтому 
малолактическая ферментация, следуя традициям дома, 
не проводилась. Другой задачей было максимально рас-
крыть потенциал фруктовых ароматов в шампанском, 
для чего Жан-Поль увеличил пропорцию дозажного ли-
кера, доведя её до 28 граммов на литр. 

Кристально чистое шампанское соломенного цве-
та с тонким, но уверенным перляжем обладает яркими 
ароматами белых цветов и груши, подчёркнутыми тон-
кой минеральной нотой. Мягкое и деликатное во вку-
се, Lanson White Label располагает к экспериментам: вы 
можете подчеркнуть его пряность, добавив листики мя-
ты, сделать более нежным с помощью ягод малины или  
более мужественным с цедрой апельсина. Главное — 
не забыть хорошо охладить (примерно до 7 градусов) 
и подавать в больших винных бокалах, и вкус шампан-
ского, гармонично сплетённый с тонкими ароматами 
натуральных ингредиентов, сделает ваш вечер уникаль-
ным и незабываемым. 

�����:

Lanson White Label
+ �(%�
+ 2"��� �$"'!0&��
+ ()��� ��'&�*

����3'��&%" U��$��0��" �� 7 °�, 
$�����.%" � ��'!U&3 �&��*3 
����'�3

��������!%" ��%+��'!�*. &�)�"�&"�% 
('&0%!( �(%*, ��'&�+, 2"��+ 
�$"'!0&�� & %. �.), � 0��%�"%0%�&& 
0 ��U&�& $�"�$�?%"�&(�&, 
5"'��&(�&, ��0%��"�&"�

���=#��'%�.%" ����' ��+)��*� 
��&5"�&"�, ?%��* &�)�"�&"�%* 
��0��*'& 0��& �����%*

R����� 
�
�������� 
�� Lanson
����" U��$��0��" Lanson White Label 0�#���� �'( 
&)�* 0 �����%��&, ")� ��+0 ��5�� ��0%��&��%! $�� 0��Y 
��0%��"�&". q%� U��$��0��" #��+���� ��� �0���� �'( 
|'")��%�*3 ���%".'".. ��& ���&��%�, ��%��*" $�"�'�)�"% 
U��$��0�&. ��� Lanson, — ��'&��, �(%�, �$"'!0&�. 
� ��'!U" /��%�#&�+.%"!
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Дети — цветы жизни, но и от них иногда устаешь. К этой мысли, похоже, 
пришла владелица сети семейных кафе «АндерСон» Анастасия Татулова. 
В её новое заведение Simon Says Bar вход до 21 года заказан, о детях напоми-
нает лишь название, взятое из старинной детской игры. Тем же, кто соответ-
ствует возрастному цензу, прямая дорога к высотке на Кудринской площади.

Впечатление британского винтажного бара оставляют не тольк о 
разномастные деревянные столы и кожаные барные кресла, но такж е 
п ятичасовое чаепитие и изрядное количество виски. За разнообразие 
коктейльной карты отвечает Вячеслав Семин, радующий гостей автор-
скими творениями и даже в «классику» добавляющий что-то от себя. 
Кухня с упором на гриль и на болгарские блюда, так хорошо известные 
шеф-повару Иво Работову из Пловдива.

Всю винтажность и традиционность как ветром сдувает в четверг вече-
ром, когда формат бара меняется на танцевальный. Четыре вечера в не-
делю посетителей развлекают приглашённые диджеи. Помните, как в той 
игре — Саймон сказал: «Все веселятся!». А он знает, что говорит.

�V�� ������
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!�D$!*'"# *'��=A!)&*# D*&)(�(+, ���%$�$> ���� Nu Lounge 
� �(�(!=$, ��'(� &!*+* «Q&<('*G$)&*$ &(&'$#�*: &�& 
@�*+('(�*'= '�(@*G$)&*# !�@*'(&»

�� ������� ���C�

�$��0�&. $��&#���&%"'! �&0�& ���$��&( Suntory #�$+0%&'� ���+@ �"�'���+@ ���$��&@ 0 &0$�'!#����&"� '"�(�*3 �&�&�%@�, ���0&�� �3'�5��@{&3 
��$&%�� � ����'" � =���� Smirnoff 0%��"% ���*� %&%+'!�*� 0$��0���� ������* «}���+'*-1» Force India � =$"��*" ��?�� �&0�& �*'� $������ �� 
�+�2&��" � ,�����)", 25-'"%�&. The Macallan +UY' #� 793 000 HK $ � ��)'�0�� �$��0+, $���"�Y����+ � ="'&����&%��&&, Plymouth Gin (�'("%0( %��&� 
5" 0&���'�� ��)'&&, ��� X"�0$&� & �5".�0 ���� � = ="'&����&%��&& � $����5" $�(�&'&0! #�����5"��*" ���%".'& Köld Cocktails � �%��%���'� 

�(�()'* (%!(# )'�(&(#

�*)&*-(�*$!'
The Famous Grouse 16 YO 
Vic Lee 
=0Y ��'!U" & ��'!U" �*$+0��"%-
0( $�"�&�'!��)� �'��)�'(, ��2"-
'"���)� �� �#&�%0�&. �*���. =�% 
& $��&#���&%"'& &#�"0%��)� � &0�& 
The Famous Grouse $��)�%��&-
'& �)���&?"��*. %&��5 16-'"%-
�")� ��$&%��, �*�"�5&���U")�0( 
��� � ��?��3 &#-$�� ��"�&���0��)� 
�+�����, %�� & � 3"�"0�*3 ��?��3. 
��� �&#�.��� +$�����& $�����%�' 
��&%��"2 =&� �&. � &@�( |%�)� )��� 
&{&%" � ��+$�*3 �|��$��%�3 �#&&.

�(F= ����(!�
Jack Daniel’s Rested 
Tennessee Rye
= '&�".�" #���"�&%�)� $��&#���&%"-
'( �+����� Jack Daniel’s $�(�&'0( �*-
�"�5���*. �5���. %"��"00&-�&0�&. �#-
)�%��'"��*. &# 70 % �5&, � %��5" �+-

�+�+#* & (?�"���)� 0�'���, ��$&%�� 
��� )��� $���Y' � ���*3 ��?-

��3 0'���. 0%"$"�& ��5&)�. ��� 
�%�"?�@ % |�0$"�%*, �&0�& $�'+-
?&'0( 0� 0'�5�*� �����%�� ��-
�&'&, �����"'&, /�+�%�� & ����?-
�& �5���)� 3'"��.

%"!!�A �(%&�
Grey Goose Le Melon
}���2+#0��( ����� ��#��"'�0! ��-
�*� (��&� �����%�� �*�& 0 ��%� 
«����.��» &# ������0�, ��%���(, 
$� ��"�&@ 0�#��%"'". ��$&%��, 
( �'("%0( 0��*� ��+0�*� /�+�%�� 
� �&�". �"0��%�( �� &0$�'!#���-
�&" %���)� #������)� 5&%"'(� �)� 
}���2&& �����%�, $����5& ���-
�& � ��" 0%��%���'& � ��"�&�Y�-
�*3 X%�%�3. � �* 5�Y� Grey Goose 
Le Melon � ��00&&, �"�! %�� 3�?"%-
0( +#��%!, ?"� 5" $�3�"% �*�(-��-
��.��.

�	����$��: Денис Юрченко

Какой коктейль соответствует вам, вашей ха-
ризме?
Я делаю коктейли на основе рома, и они получаются 
очень «горячие», очень дружеские. И в каждой рабо-
те я стараюсь представить самого себя, поэтому лю-
бой мой коктейль выглядит точно так же, как и я сам.
Что вы обычно пьёте в России?
Когда как. Вот прямо сейчас я пью дайкири.
Когда ожидать вашу новую книгу?
Я планирую закончить работу над новой книгой до 
конца этого года. Её название Tiki Pop-up Cocktail 
Book. Это будет что-то вроде детской 3D-книги, ну, 
когда открываешь страницу, а рисунок там объём-
ный. Представляешь, 3D-книга про тики-культуру, 
это будет круто!
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�"�'����( ���$��&( %"�&'* Sauza 901 0 �5�0%&��� �&��"�'".���, (�'(@{&�0( ���&� &# 0��'��"'!2"� ��"��� � ���"�% �" �&�� 0���"0%�� 0 �&#�"0-
$��%�Y���& 0�#��' ���*. ����?�*. ��"�� 0 ��#���&"� Vodka 6100 � ,�0+���0%�"���( �+�� �} )�%��&% #�����$��"�%, #�$�"{�@{&. $����5+ 
�'��)�'( � ��%"��"%" � -���"�&%*. ��&%��0�&. U"/-$���� �5".�& �'&�"� #��('0( &#+?"�&"� �&�0�'�)&& & #�$+0%&' %"��%&?"0�&. YouTube ����' 
� $��%�Y�0%�" 0 Bacardi � ��0$�%"�% �%��#�'0( �")&0%�&����%! $�$+'(��*. �+�*�0�&. ����?�*. ��"�� Stalinskaya � ��00&&

����#	 
� $��� 
�� $��U"�U"� � ��0��" 
/&��'" �"5�+�������)� 
����+�0� ����"��� 
BACARDI Legacy Global 
Cocktail Competition 2014, 
� ��%���� $�&�('& +?�0%&" 
27 ����"���, $��"�&' 
��)'&?��&� (D �(&$� 
&# '�����0��)� ���� The 
American Bar � �%"'" Savoy. 

)� ���%".'! Maid in Cuba 
�* ��� & $�"�0%��'("�.

�!+�$%*$!'"
������' Bacardi Superior
����'��%&�� �)+�2�
����'&0%�?��� �(%*
������' �&0'�-0'����)� 
�&�0� (15 �) 0�3��� 0�"U�%! 
� $��$��2&& 2:1 0 30 �' 
c�"5"�*5�%�)� 0��� '�.��, 
��0%�&��%! $�&�"��� $�'��()
����0"�% � $+'!�"�&#�%��" �'( 
0��*#)&���&( ����'�
������' 0�����.

�@()(� @�*+('(��$!*A
��#�(%! � U".�"�" %�& 
'��%&�� �)+�2�, �����&%! �(%+ 
& �0%�'!�*" &�)�"�&"�%*, 
����" 0�����. & ��0"�%�. 
�����&%! ��+$�*. �+0�� '!�� 
� U".�"� & 3���U� $�%�(0%&. 
���2"�&%! ?"�"# ���'-0%".�"� 
� ����', 0��*#�+%*. ��0"�%��, 
��$�'�&%! 0�����.. ����0&%! 
'��%&��� �)+�2� & �"%�?��. 
�(%*.

1 Известные производители ка-
шасы Cachaça 51 и Pitú Do 

Brasil к домашнему чемпионату ми-
ра по футболу представили новый ди-
зайн своей продукции. Красочные 
и яркие бутылки с бразильской разно-
видностью рома, да ещё и с футболь-
ной тематикой наверняка станут ос-
новными сувенирами для туристов 
со всего света.

2 Ballantine’s Brazil — это микс из-
вестнейшей марки скотча с лай-

мом. Если футбольный карнавал на 
этикетках кашасы вряд ли кого-то 
может удивить, то бразильская сам-
ба в шотландском нагорье — это по 
меньшей мере необычно. Что не сму-

тило известного производителя виски, 
компанию Ballantine’s, устроившую 
необычное слияние шотландских тра-
диций с бразильской страстью.

3 На легендарной вискикурне 
острова Айла Ardbeg в виски 

ничего бразильского добавлять, к сча-
стью, не стали, хотя это не помеша-
ло дать новому single malt виски в ка-
честве имени прозвище бразильской 
сборной по футболу — AURIVERDES. 
Но этого показалось мало, и компа-
ния решила проспонсировать весь-
ма необычный футбольный турнир. 
В качестве футбольного поля высту-
пит торфяное болото. Вот такая экзо-
тика с шотландским колоритом.

%F*! � )(�$�$
Citadelle Gin Reserve Solera
="����( %"3��'�)&( $��&#���0%�� 3"-
�"0� �����'�0! �� $��&#���&%"'". 
�5&��. �$&�%*, 0�#����*" � U����%-
0�&3 $"�")���*3 �+��3, 0 &0$�'!#�-
���&"� 19 ��0%"�&. �*�"�5&��@%0( 
�% ��+3 �� $(%& �"0(2"� � ��?��3 &#-
$�� ���!(��, $&�� �" U����% & $��-
0%� � ���*3 ��?��3 &# ��"�&���0��)� 
�+��. -�%"� 0$&�%* «5"�(%» � ����. 
��?�", ��%��+@ & $��"{�@% � 0�'"-
�+. ��0'" |%�)� �5&�, $�&���"%U&. 
#�'�%&0%*. �%%"���, ��#'&��@% $� 
�+%*'���. 

�!*&�D &(!=A&�
Frapin Plume limited edition
X"�"�� ���!(?��)� ����, $�-
$�"5�"�+ $�&���'"5�{")� 0"�!" 
�+��%��. =*$+{"��*. � ��'&?"0%�" 
�0")� 500 U%+�, ���!(� $�"�0%��'(-

"% 0���. �00���'(5 0$&�%��, ��5-
�*. &# ��%��*3 �&��� �" ��'�5" 
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�сё началось с удачной женитьбы (1909), по-
сле которой молодой Арман Руссо обзавёл-
ся домом, погребом и виноградником в Жев-
ре. Он выступал в роли посредника между 

негоциантами и виноградарями, поэтому лучшие крю 
Жевре-Шамбертена знал как свои пять пальцев. Пер-
вая мировая война многих разорила, а Арману Русс о 
позволила положить в копилку приличные куски трёх 
гран грю: Charmes Chambertin (1919), Clos de la Roche 
(1920) и Chambertin (1921). Чуть позже Руссо на-
чал бутилировать собственные вина, что было боль-
шой смелостью для виноградаря в те времена. Благода-
ря Реймону Бодуэну, издателю Revue de Vins de France, 
вина Domaine Armand Rousseau заняли прочные пози-
ции в лучших ресторанах Франции. 

После гибели Армана Руссо в автокатастрофе 
в 1959 году его сын Шарль подхватил эстафету и про-
должил укреплять лидерство домена в Жевре-Шам-
бертене. Унаследованные от отца 6,5 га он приумно-
жил до 15, из которых 8,5 — величайшие гран крю Бур-
гундии. Шарль Руссо с чемоданом вина в руках лично 
обошёл лучшие рестораны Лондона и создал стабиль-
ную сеть дистрибуции за рубежом. Но основные его 
усилия были направлены на виноградник и погреб. 
Он снизил планку урожайности до 35–40 гл/га и ввёл 
20-месячную выдержку в стопроцентно новом дубе для 
Chambertin и Clos de Bèze. Мощные, бесшовные, шел-
ковистые и плотные пино нуары вскоре стали фети-
шем для конессёров всего мира. С 2006 года управле-
ние домена находится в руках Эрика Руссо, сына Шар-
ля, который активно участвовал в делах хозяйства уже 
с 1982 года. Одна из его заслуг — перевод домена на ор-
ганическое виноградарство. 
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1  Вы в одном лице представляете бургунд-
ского негоцианта и виноградаря. Нет ли 

в этом противоречия?
Я недолюбливаю слово «негоциант». Давайте лучше 
будем говорить, что я производитель вина.
Слово «негоциант» в виноделии может значить много 
чего разного — но по сути, оно не значит ничего опре-
делённого. Некоторые негоцианты покупают вино на-
ливом, а некоторые — даже в бутылках. Негоциант 
и виноградарь с равным успехом могут делать вели-
кие вина или вина неудачные. Просто есть производи-
тели хорошие и плохие. Степень же потребительского 
доверия к тем и к другим должна быть одинаковой.

Во-первых, мы — виноградари. Подразделе-
ние Domaine Olivier Lefl aive подпадает под понятие 
«vigneron», так как занимается исключительно уро-
жаем, собранным со своих виноградников. А то под-
разделение, которое теоретически могло бы назы-
ваться «негоциантским», хотя точнее обозначить его 
словом «eleveur», производит вино из винограда, ку-
пленного на стороне. 

2  Как соотносятся объёмы производства из 
собственного и из купленного винограда?

Сейчас у нас 15 га виноградников в Пюлиньи, Шас-
сани и Мерсо. На них мы можем делать бургундские 
вина всех уровней: от Bourgogne Blanc до Grand Cru. 
В эти 15 га входят и те, что раньше сдавались в арен-
ду, а с 2009 года снова используются нами.

Но также мы покупаем виноград у винограда-
рей, которые сами вино не делают. Это важно: мы 
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покупае м виноград — никогда не покупаем вино. За 
работой наших виноградарей, а их у нас 110, мы сле-
дим весь год. Как и повсюду в Бургундии, у нас есть 
устные договоренности с виноградарями и взаимные 
моральные обязательства. Мы им неукоснительно 
следуем, и партнёры нас не подводят.

Виноград мы покупаем из аппелласьонов Saint-
Romain, Saint-Aubin, Savigny, Rully и ряда других, но 
только не из Puligny, Chassagne и Meursault, где у нас 
свои виноградники. По количеству виноград, кото-
рый мы покупаем, это эквивалет 75 га, причем с 40 га 
из них урожай собирают наши команды сборщи-
ков и только вручную. Когда мы составляем оконча-
тельное кюве, мы разливаем часть вин с наших ви-
ноградников отдельно (тогда на этикетке указывает-
ся Récolte du Domaine), а что-то смешиваем с винами, 
сделанными из покупного винограда.

На этикетках я не пишу «négociant», вместо это-
го — «Récolté, vinifi é et mis en bouteilles par Olivier 
Lefl aive». И «vinifi é» значит, что виноград перерабо-
тан нами. 

3  Есть ли принципиальная разница в подходах 
между вашим домом и Domaine Lefl aive, ко-

торый также принадлежит семье Лефлев?
И наш дом, и Domaine Lefl aive — семейные предприя-
тия династии Лефлев. Но Domaine Lefl aive принадле-
жит 32 акционерам, а компания Olivier Lefl aive — соб-
ственность двух человек: моя и моего брата Патрика. 
Нам принадлежат 70% акций, остальное — у других 
акционеров, в основном из числа акционеров Domaine 
Lefl aive. Сам я продал свою долю в Domaine Lefl aive 
другим членам семьи, а на вырученные деньги мы ста-
ли покупать свои виноградники. 

Принципиальная разница между двумя ветвями се-
мейного бизнеса — в том, что Domaine Lefl aive произ-
водит вина только из своего винограда, а мы — и из 
своего, и из купленного.

На всякий случай напомню, что в течение 14 лет 
я вместе со своей кузиной Анн-Клод управлял дела-
ми Domaine Lefl aive, так что философия наших двух 
домов в целом (и в особенности в технической части 
производства) очень похожа. 

4  Вина Domaine Lefl aive известны как биоди-
намический продукт. Каково ваше отноше-

ние к биодинамике?
Если Domaine Lefl aive — это полностью биодинами-
ческое хозяйство. Мы — прагматики и не претендуем 
на сан «айятоллы» от биодинамики. Со всей биоди-
намической бескомпромиссностью мы обрабатываем 
гран крю и некоторые премье крю, на виноградниках 

уровня Villages поддерживаем биологические нор-
мы, в региональных аппелласьонах следуем принци-
пу природной целесообразности виноделия. Но и на 
гран крю, если вдруг возникнет серьёзная проблема, 
мы можем предпочесть меры, не предусмотренные 
биодинамикой, но эффективные для лоз и без ущерба 
для экологии.

Я приведу пример. Не так давно на виноградни-
ках Франции были зафиксированы случаи заболе-
вания, которое мы называем «золотистое пожелте-
ние», fl avescence dorée. Его возбудитель — североа-
мериканская цикадка Scaphoideus titanus, карантин-
ный о бъект, способный вызвать несколько очень 
опасных микоплазменных и вирусных болезней ви-
нограда.

Карантинные службы предписали провести сроч-
ную обработку виноградников. В нашем арсенале бы-
ло два средства. Одно из них, биологическое и при-
знаваемое сторонниками биодинамики, может быть 
эффективным в борьбе против злополучной цикад-
ки — но оно оказывается смертельным и для множе-
ства других насекомых, включая пчёл, бабочек, бо-
жьих коровок. И есть химическое средство, которое 
действует исключительно на цикадку, но оно не при-
нимается биодинамикой. Получается, что биодина-
мический продукт опаснее для окружающей среды, 
чем продукт химический! Как вы думаете, какое сред-
ство мы выбрали? Конечно, химическое. Нам не так 
важно, принимают его или нет авторы книг по био-
динамике, гораздо важнее, что он не губит всё живое 
вокруг.

Что бы вы выбрали: биодинамический сертификат 
или экологическую катастрофу? 

Один бургундский винодел, мсье Жибуло, сертифи-
цированный биодинамическим органом, был настоль-
ко озадачен этой дилеммой, что решил вообще не об-
рабатывать свои виноградники: ни биодинамическим, 
ни химическим средством. В итоге он пошел под суд. 

Это я к тому, как важно в виноделии быть серьёз-
ным, то есть прагматичным.

В винном мире, да и в мире вообще, всё ещё очень 
много сторонников интегризма, апологетов слепой 
веры, стремящихся во что бы то ни стало защищать 
свои догмы. Может быть, уже хватит? Я считаю, что 
прагматиком быть полезнее и важнее.

Обращу ваше внимание, что компромиссы меж-
ду различными практиками возможны. Так, все они: 
биодинамическая, биологическая и природно-целе-
сообразная, — признают два общих положения. Пер-
вое — вскапывать землю, вместо того чтобы обраба-
тывать её гербицидами. Второе — использовать пре-
вентивные меры вместо экстренных.
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