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/��"���$� ����+���� ��� ����� ��0��)������$& 1������� � �� 
��#�(��� '���#�%����) � '����������� '���!����. 5��� )�-
%�� �")����*�� '�� ��"��1 ��#������1 ��)���$1 �!���� ��#(�, 
� ���%� ��$1 ��������#*����1, �#��(8�1 �� ��������"������.

5����$� ����+����

����	
�� / ��� / ������, ���������� � �����: Alaverdi [114] Alma Valley [112] Antinori [113] Arba Wine [114] Artevani [114] Belle Glos [28] 
Bodegas Gra9  gna [28] Bollinger [26] Cabbota [140–141] Ca' del Bosco [48,92–99] Campo Viejo [136–137] Castello di Ama [52–54] Castel Malesan [114] Catena 
Zapata [28] Château Angélus [26] Château La< te Rothschild [26] Château Mere [114] Château d'Yquem [26] Dom Perignon [28] Louis Roederer [68] Matias Riccitelli 
[28] Marqués de Riscal [34–35,38] Mondoro [138] Paci< c Rim [70] Pierre Gimonnet & Fils [30, 58] Piper-Heidsieck Rare [26] Prieuré Saint Jean de Bébian [40–44] 
Ru9  no Selection des Châteaux [78–83] Schuchmann [114, 26] Torres [113] Veuve Clicquot [28] «����!-(���» [112] «����)�����e» [112] «��##� ��������» [112] 
«��##� ���"��» [112] «,�&-.��"��» [112] «�$�1���» [111] «��������» [46–47, 112] «���� #� ,��� ������» [112] 
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�+!����!�) '�����&�$ �����%� 
2011 ('� )����( �������� � ����1 
K��'�����, �$��(8����)
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,�-.�/���)��)� ����
���!'�$ #� �+����$�, 
'���"���Q��$� ����������$) 
)�����)? ���� 64 ������
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Editor@SimpleWineNews.ru


%�!*(� #(+���"!
�#���)�� ��#(���

�-&+!"��%"�;
���� .!�!#���

�"#�$%&!�
����#�& ������, �#*� .���#��, �#��� �!#+�����

�!"#'"#�%"�; #")<'%�=(&��&� $&>(''((
�+��* X���(�

''('%"�% !"#�$=(( 
���� ���+�#��

�"#<?(� @$'A"!%
X����� _�������#� 

�A!���BC?(� !"#�$%&!
���#���� �!&��>

D&%&!"#�$%&!
X�0*� �������

�(+���"!
���� .�#*>����

�!"A!"''
�#����& .#��

�&!!"$%&!
����#*� .�"�����

��()� A&#)&%&��"�� ��%&!'$(> 
$&��"$%(�&> � '&'%��":
���� ���Q"���, �+��* �����, ��)�� X!�#��, 
�����& .���#��, �!�#�� ��#�1����

� 2015, 


 �"����#*���� «X��^`»

�"�"!��;��� #(!"$%&!
)����& ����%��
Publisher@SimpleWineNews.ru

�<$&�&#(%"�; A!&"$%�
�����#�& .������

�(!"$%&! A& !"$��>" ( !�'A!&'%!��"�(C
����#*� .������� 
NKokorina@Simple.ru

�"�"#E"! A& !"$��>"
�#Q�� �!�����
AButenko@simple.ru

��>"'%(%"�; #(!"$%&!� A& !�'A!&'%!��"�(C
�Q��� ��>���Q�
FBochkarev@Simple.ru

''('%"�%
��*� X$����

�"!F"�#��+"!
�!�#�� ���Q����

�"#�$=(&���� '&�"% '"!((:
�����) .������, �����#�& .������, 
X����� _�������#�, �#��� `����>����, 
�������� �������, Didier Depond, 
Nicolo d'Aw  ito, Rudi Buratti

�"����� '�����"��>��� �#� #�� 
������ 18 #��. ������8�� ���+� �� ��-
#����� '������>����) '�>���$) �"��-

���). .��+� '�����"��>��� �#� ���'����������� 
���#(>���#*�� �� ���������� '���'�����& ��"-
��>��& ���+��#� � ��8��������+� '������, ��#�-
��(8�1 #����"��& �� '����%! �#��+�#*�$1 ��-
'�����. `(��� ���� ���'����������� K��& ���+� 
� �� "�'��8���. �������� �� ����� ����������-
����� "� �����%���� ���#�)�$1 )������#��. ��-
�����#$ � �!����� PROMO '!�#��!(��� �� '��-
��1 ���#�)$.

��*(�� �!">"�( �&-"!%� �E&+"G� / X���� 
Simple Wine News: �����#.: �. ^��1����� (+#��. 
���.) � ��. � �.: �"����#*���� «X��^`», 2015. 
� 160 �.
ISBN — 978-5-4274-0035-0

5��� ��+�������.
����% 21 000 K�"�)'#����. 

�'�>���� 
�
 «^�#�+��0�>����&
��)'#��� «^!�������� '#�8��*».
����% �����0�������� �������#*��&
����%��& �#!%��&.

^��'����* �� SIMPLE WINE NEWS
^�#��� ��0����� ������ �"����� �#� 
'#������$1 � '������#*�$1 ��)'*(�����

4�5��)�6��� �����

О вине и гастрономии — просто, 
интересно и увлекательно 
на Facebook-странице
Simple Wine News.
Хотите знать о вине больше? Читайте 
нас на Facebook! 

Facebook.com/SimpleWineNews

Акции, новинки, анонсы 
мероприятий и скидки-скидки-
скидки на FB-странице группы 
компаний Simple.
Вам нравятся наши вина? 
Вы нравитесь нам! 

Facebook.com/SimpleWine

	�)�'��� ��(��/���

1 �$'!�� 
99 !<-.

^��'���� 
�� 10 �$'!���� 
690 !<-.

^���������� �� www.SimpleWineNews.ru/digital

)��7
��%�� �!'��* ���� �$'!��, 
+����!( '��'���! � ��1���$� ��)���

���-�7
�#��������� ������ 
�$1���� ���*�� �!)�%��&

)�- �7�
�� iPad, Android 
�#� #(��) '������#*��) ��)'*(����

��)��" �8�
^�������Q��$� �$'!��� �$ )�%��� 
>����* ���+�� � �� #(��) !����&���� �9:�	;�7����;�<

H����


*=1
�������)����'�
��>��
�#����& X�#��*Q� — � �����) �$��� 
� ��!+�& ������$ '��#����

/. 663.2/.3
��. 36.87
.28

D&%& �� &-�&E$":
�����& .���#Q�

����
�I��

��
?>� @�������@�A�
�����#*�� «����$�» ���� 
�#����0���������$1 ��������1 ���� 
����%�(� ���#* «'���$1»?
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2015 +�� �$# ����)���#*�$) � ���'�8���$). 
���#�"������* �+� ���+� ����, ���* ��)�� )$ 
���Q) �8Q �� ��>�#� �������, ��� >�� !>������#� 
� ��������$ SWN '!������) ��'�)��#� 
� '��0�������#*��) � ��)��+� � #�>��).

������ ��	�
��, 
)"�"!��;��� #(!"$%&! Simple
^!���������? ��#���� !��%��? ����+�������? �+!������? � K��) +��! ! )��� ��>�-
+� K��+� '�����>���� �� �$#�. ������ � �0���, '� 12 >���� � ���*: ��#*�� ���, � #�>�$) 
������#�) ��� ���)� '�������)� )�%�� �$#� �"��%��* +!����#*�$1 '��#������& �#� 
��"���� �� ���+�, >�� '����1���#� � '����#%��� '����1����* ����!+. � ����) ��'���� 
��#%�� �����* �� )������.

���
� �����	����, 
#(!"$%&! A& 'A"=(��;��> A!&"$%�> Simple
�$ "�'!���#� ��#+�%����$& ������#*>����& 
'����� � ������� .���")���!#� � .�1����. 
� K��)! +��! )$ �$����#� 5 +� ��'�����, �8Q 
15 +� � '#���. ��Q K�� '��1���� '�� >!���) �!��-
�������) Derenoncourt Consultants, �����$� '�-
)�+#� ��) �$�����* #�"$ � !>Q��) #!>��1 )���-
�$1 '������. �1 ���Q� — ������ � ����1����)�.
X�)�� ���*Q"��� '�'�#����� ����+� ��##����-
����+� '���0�#� '���"��#� � �)���������& >�-
���. �$ '�#!>�#� K���#("�� �� '���$� �)��� 
��#�0����&���+� ������#��: Schrader, Staglin, 
Araujo, Kosta Browne. ��� �$#� �8Q �#�%���, >�) 
"�'�#!>��* ��)$� ������������$� �!�+!������ 
��)��$, �)�������$ �� K��'���� �� �!)�(�, �) 
1������ ����+� �$���.
.��-�’
� ��#�� "� ��������)� +��� ��( ��>�# 
!1����* � �������0��!. � ����)�, �����#� ���-
)� ������* '� ����������! ��%�#� — �������� 
10 ��%�#� ��(. ���� �>��* '�������# 20-#��-
��& )��+��. � ���) �����!( '�������* �$���-
%���$& )!#��-�-��� � )��+��, >���$ "��$�* 
� '�>�#*��) ����"� ��%�#�, ��� �!������+� ��-
��, � ��'�)���*, >�� +�)� — ����������� '�-
�� �!��.

�������� ��
����, 
+�>"'%(%"�; )"�"!��;�&)& 
#(!"$%&!� Simple
� #(��) ���"��� ���� �����* '�"�-
������. �$ )����)�#*�� ��#�"�#��* 
� � ��)����&, � � �#�����)�. � ��#�-
��# �������$ �� ���)� �����������-
)� � �����)� � ����� ��8�#�� � ��-
)� �� '����%���� +���, �$�������� �����#���������$& ����� �� 
�")������ '����# �+�$.
�$��� �!�#��, )���(��� ���������$� 0��)��$. �$ ��%� � K��) 
+��! �$�#� � ���$)� 0��)�)� ��8���� � '��������#�). ��� 
� )�����-�#���$ '� �!1�� — � ��) #�>�� +�����# — � ��+!������-
��)����$ � ��)���%�, � MMAM.
��& �!�� #����& '� ���! � �$���& ���#� K����)���, � ���%� 
'��+��))� «�������» �� 0��!#*���� +������>��+� � ��������-
��+� ��"���� ������!�� �����#���+� )����%)���� ���_�,X, ��-
����) ������+� ��#����� �+��* �!1����. ��� ��+��# ��+�, >�� )$ 
�'#���!( '����#� � �$���)! ����"�����(.
�������#*��� ��+!������ ��#�� ����� �����%�& Marqués de Riscal 
� !+#!�#����) �� 1862 +��� ���#� �#� )��� ��%��& ��1�& '��-
0�������#*��+� �����. ��� ���#� '������, >�� #�>����* ����-
��#� '���& "��>�� ��#*��, >�) '������$� � +��'�#���>����� 
� ����#�")$. 
� K��) +��! )$ ��>�#� �$��������* '���0�#* �����&���1 ���, 
� �������$) �'�"�����), "��� �>��* ���Q%��. � �����! ����-
�� )$ '�#�%�#� �� ��#*�� ��>�����, �� � '��������#���!( ��) 
��")�%����* �+� ������#������*. � �#��!(8�) +��! )$ '����#-
%�) ������* '���)��! �����&���+� ���� — '� ����!���), ��'�), 
�����$) ����+����).
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��������� �
���
���, 
)������ !"#�$%&! SWN
��)'������ +��� — '����� ������� ��-
)� Louis Roederer "� '��#����� 40 #��, 
�(�� Brut Nature 2006.
�+!������ +��� — 9 )�� � '�������) 
�#!�� WineJet ���� +��� ^����$ ������-
+�#� �� �#Q". Marchesi di Barolo Barolo ‘45, 
Champy Savigny Dominaudes 1er Cru '45, 
Château Cantenac-Brown '45 �$#� ��"�-
�$���)$.
��'���#���� +��� — ^*�)���. � ���, K�� 
�� ����#*��, '���)! >�� ���)� `��+� ��) 
!&)� ���+� ���������+�. ��'��* #(��)$�, 
������$�, ������#� — `������ � .���)�.
X��$��� +��� — ���!+!����� '�+���� 
Prieuré Saint-Jean de Bébian, '�����#�-
%�8�+� ��)*� ^!)'�����1: )$ ������� 
+����#��*, �#!���, ��� ��"$��(��� ��-
�� 0����!"���� � ���������� ��##�+� 
�� K��) «�!����)» 1�"�&���� � `��+�����.

���� ��������, &-&+!"��%"�; SWN
����$& '���#*�� �� EXPO 2015 — 0��-
�����>����& '� ��!����&���! � ����%Q�-
�$& �+��)�$& �>����*( — '���"�#, >�� 
��%� �� ����& �!)�������& '� ��")�-
��) � )��+�#(������ �$������ ���#*��-
���� ���� �� �������� �� ��8�) 0��� 
�������>�$1 '��� � ����#����.
����#* �!"� (Estelle Touzet) ����#* �!"� 
���#� �8Q ����& %��8���&, ��"�!��(-
8�& %Q���!( ���������!( �����)! ���-
��+� )��� �������. 

������� ������, !"#�$%&! SWN
�$# ����& )�)��� K��& �����& — #(�� 
�$�#� ��#'�)� �� !#��$ � �������� ����-
#�, '����� #��� � ��#��!. ��� �$# '��-
�����$& '��0��)���. 
�� %��#� "��)�-
���. ���!( �������>�� �������!(, )��-
�!( � )�#>�#��!( ������! ��+!������ 
� ����# ��#*�� ���� ��" � %�"�� — �� 
Benvenuto Brunello, +�� �$# '�������#�� 
�����% 2010.
� )��� ���Q# �����0���� WSET-3 — 
passed with distinction . ��"#�+��* ��-
�� �� ������#�(8�� �� ��� !% �#�%-
��. 
"������ �� )�� '���#� >!�* '�"%�, 
�� ' ��)*��� «
����!��& �" X'�����» '� 
�������1!, ��+�� �" >�)����� +#����+� 
+���� ���!+ �$���1�!#��* +��� ���!�#��-
�$1 �!�. 
>��* '�1�%� �� ��'! )��1 ��1-
��>����1 ��+!��������$1 "�)����.
,#���$& ���+ )��+� '����+� '!����-
����� '� ��#���) ��)���) �!�+!���� — 
�#(�#Q�����* � .#�-��-��", 1��* � �� 
� "��)���.

����
�� ��
����, 
+"�"!��;��� #(!"$%&! SWN
� K��) +��! � '�'������# ��-
�� � ��>����� '��'�������-
#� «�������». � ��)�) ��"-
+��� !>Q�� �� WSET. �)���� 
� ���������) «
���% ���» )$ 
'����#� ��#!( ����( «����$1 
'������».
/>Q�� � '��+������ � "�����-
�) '�)�+�(� ������ ������� 
��8�, �����$� ���*�� ��"�-
#��* ����#(��� �����"���$-
)�: ���#* � ��>����� ���, �1 
��))��>����& !�'�1, ����, '�-
'!#������*. ��� '�)�+��� ��-
1����* ���$� ���!��$ �#� ��-
��1 )������#��, #!>�� '���-
)��* >�����#�& SWN.

���� ��
����, 
!"#�$%&! SWN
��"�>�������� +�-
�� — Top-100 �� Wine 
Spectator. .�#�0�����, 
�����+���, 
��+�� ��-
#�� )���� � '����& ���&-
��. ^�1�%�, ����+�� ���-
)���$& ����!�� '�����-
8����� � ������������ 
������.
��+��� +��� — !�!+��&-
���& .���#����, �!�� !��-
#��* ���%��* �����&. ��� 
'��)�� ��+�, ��� ���� ��-
#���#��$& �������� )�-
%�� � �!#� '�����* ��#$& 
��+���. ��'��* "���* ��Q 
�!�#��: #!>��� �#������� 
)��#� �%��& �)�����, 
'���$� ��&���+��$� ��-
�� /�!+���, �#*�����*�, 
'������!(8�& �� "����� 
+#����+� ��#�+� �����, 
� ���&�� ��)�����.
�+!������ +��� — 
Fontodi Flaccianello 2012, 
1999 � 1988 � �������-
�� #!>��+� )������ ���-
#�� ���� �������. ��-
"��$���)�� '�+�!%���� 
� ������( �!'��������$.

����
� !��"�����, !"#�$%&! SWN
������� � ����$� ���$ � ��!%�#(���&, 
�� '�0����& ����������& � ��)������>-
�$)� ����)� ���#� '�'!#���$) 0��-
)���) ����$1 "�������&. _������ ���� 
' ������#� �$�* K#���$) ��'����) ('��� 
K�� �������� ��#*�� ��!'�$1 +������).
�������)���, ����%��$� ����, +�!"��-
���� ������ ���#� ��������$ �� ��#*�� 
�'����#����), �� � #(����#�). ��� !"��� 
����, �� ��� ! ��� '����#��*, >�� ��!��� 
�$#� ���� '���������* +��� ��� ��"��.
`�>��� ����$���: ����!�� — K�� �� ��#*-
�� '�>��, �#�)��, �����, �������� � ��1��-
��. ��� >�#����, �����$& ��#��� ����.
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AUX ARMES, 
CITOYENS
^� )����( �������� SWN, ������� — ��"!�#���� +#����� ������ 
������ +���. �� ��#*�� '���)! >�� �� ���1 ��+����1 �%������� 
��#�>�$& !��%�&. ������� 2015 — ��)��# ���+� ��)�+� ��%��+�, 
>�� '����1���� � )���. � ��) >��#� � �#� ���. 

�����B�Дмитрий Мережко

�w w w. s w n . r u / f a c e b o o k

C тобы рассказать всё о про-
изводстве красных вин, до-
статочно взять пять самых 

знаковых французских, объяснить 
различия их стилей, а потом по-
казать, как эти идеи воплощают-
ся в разных уголках земного шара. 
Для белых — хватит и четырёх. Ес-
ли говорить об игристых, то стоит 
просто обратить внимание на то, из 
какого языка произошли названия 
главных стилей их производства: 
«шарма» и «шампенуа». Как и при-
думанный Арно де Вильнёвом для 
креплёных вин mutage.

Объяснить Францию, забыв про 
остальной мир, можно. Объяснить 
остальной мир без Франции — 
нет. И это касается не только вина. 
Идеи, которые положены в основу 
сегодняшнего мироустройства, ко-
торые мы до сих пор продолжаем, 
я надеюсь, считать своими идеала-
ми, берут начало в трудах француз-
ских просветителей. Франция по-
дарила миру не только вино. Ей мы 
обязаны идеями прямой демокра-
тии, республики, равенства, пар-
ламентаризма. Статуей Свободы. 
Старейшей в Европе традицией ко-
микса и политической карикатуры.

Ей же мы обязаны вхождение м 
в политический язык слова «тер-
рор». И если не по количеству 
жертв, то по силе воздействия 2015 

год был для Франции не менее дра-
матичным, чем якобинский террор 
конца XVIII века. А сегодня, когда 
мы сдаём номер, в Париже главы 
ведущих стран обсуж дают измене-
ния климата. И парижане, несмо-
тря на антитеррористические за-
преты и угрозы арестов, выходят 
на улицы, чтобы сказать: для борь-
бы с экологическими нарушениями 
делается крайне мало.

Июль 2015-го был третьим по 
уровню температур с 1900 года, 
что напомнило 2003 год. Хотя ви-
ноделы, особенно в северных ре-
гионах, наблюдали аномальные 
волны жары, гидростресс оказал-
ся умеренным, и почти везде со-
зревание прошло равномерно, хо-
тя и несколько раньше срока. Уро-
жай в Шампани и Бургундии будет 
ниже, однако качество ожидается 
очень хорошим. А в Луаре и Бор-
до миллезим 2015 может оказаться 
выдающимся.

Уже следующей весной мы смо-
жем сделать предварительные 
оценки урожая-2015. И пусть он 
принесёт винной сфере Франции, 
второй по значимости отрасли эко-
номики страны, удачу, нам — заме-
чательные вина, а нашим отноше-
ниям — способность выстоят ь под 
любыми, даже самыми непредска-
зуемыми мистралями.  
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:� ������-�
�$ �����#� �� ����& #���&�� +#���$� ����$� ������� 2015, 
�� !�'�� "�1�����* #��* ���!8�& ������*.

�����B  
Илья Кирилин

06.12.2014
$61 250 �$-
#�%�# "� ��-
)$& ��#*��& 
��#$& ��(0�#* 
� )��� (1,89 �+) 
� ��"�����$& 
'��!'���#* �" 
,�����+�

����#
� 2014
�������$� 
$213 477 ��-
���#� �� �!������ 
Christie’s 16 �!�$#�� 
��)� 1780 +���

11–12.12.2014
��8�$� #��-
�� � .�#�0��-
��� '��#� ��Q1 
#�� "��!1�, '��-
"�����& ��)�& 
��%Q#�& "� '�-
�#����� 1200 
#��, ��� %��#� 
��� )���$ ��-
�����&. ����%-
�! ��%�� '��-
���#�, �� ��-
'�����* ���!�-
��( ���"�#��* 
�� � ��#�1, � "�-
�!1� '����#%�-
#��*.

24.11.2014
20-#����� +�-
���8��� ���-
��+� ����$-
��� ���)����� 
� ��#�

19.12.2014
�"!"%�'&�$( A&-��'%!��(�'$(

X�)�� ��!'��� ��)�&��� ������ ��)'���� ��-
����#�� Casella, �"������� ������) Yellow Tail 

(50 )#� ��&��� � +��), '������#� ������#*-
�$& '���� ����& ��!+�& '�'!#����& )���� 
Peter Lehmann Wines. �� K��) '�����#$ �� 

"����>�#��*: '���#�)�$& Treasury Wine (���-
��� +�!''� � )��� '� ���Q)! '���"�������) 

���'����Q� '���#�)�$� �����$, �����8�-
�� '������# � '#����!�� ���"��* "�����$ �� 
$50 )#�. ������� '��1���� �� 0��� ����8�-

��& � ��"���(8�1�� >����$1 ����+������1 
� � �������� ��"��1 ����1 — �!�$#�! ���� 

)�%�� �!'��* "� ���� ������#�&���& ��##��, 
��+�� ��� 0,35 # ���$ ����� 2,5 ��##���. 

$���
� 2015 
220 000 000 

�!�$#�� 
'������� �$#� 

'������ 
'� ���)! )�-

�! � '��#����� 
�$1���$� !1�-

��8�+� 2014 
+���, >�� ���-

#� ����#(��$) 
�������) 

���#*�����.

$���
� 2015
� .����� �����#� 
�$��(8�&�� !��%�& 
�&���&�� 2014 +���

08.01.2015 
� ��+#��"$>��& +�"���, �$'!-

����)�& � ��'����, '����#��* 
������* � ����$ '�����#�%�-
8�& �#���)��! ^!���! �+��)-

��& ��##� � �����#*�, �!�� 
"���"#� 65 #�" �" Dominio de 

Pingus, � ��) ^���� X����� '�-
"����������#�� ��� '������-
�$& ������#. X���� '�������-
���* %!���#����) '�������* 

���� ����>���� — ��) X����� 
�'�����+ ������* � '���#�%�# 

'�����%��* �Q �� 1 �'��#�, 
� �#���#*��) ��##$ ���"�#�� 
�����&���& >������� �� ���#* 

�$����+� ���+�.

16 ����
� 2015 
5000 ����+������& �� ����1 ������-

��1 '������#��* '� ������#*��& !#�-
�� ������$ � "��� '������� K����)�-
>����& '�#����� ��'��* !%� �$���+� 

'��"������ ��+�����$ .������$ ���-
������ �� .������. ������#*>����� 

�����#* '�������#��� 1,3% ��^ ����-
�$, � ��& ��'��)!( �#� �������� "�-

���$ 400 000 >�#����. �$����� ��0#�-
���, �+����>���� K��'���� � ����!'��� 

'����#� � ��)!, >�� � 2013 +��! '��-
��%� ���� "� +�����! !'�#� �'���$� 

� ��>�#� ����. ��'�����& !��%�&-2014 
�� �����#��� �'��)�")�. 
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21.01.2015 
^��#� 1!���+� "� '��#����� 50 #�� 
!��%�� 150 ���#*�����1 ������#��, 
����+������& � ��)�#*� ��'����-
#��* �� �!������( � '�'� ��)���)! 
��������! �)���� '�)�#��*�� "� !��-
%�& 2015 +���. ����" �����* )������ 
� ���#�� �����#� ��)���$& !��%�&. 

30.01.2015 
)����& 
�������� 
'��'���# '�-
������#���� 
«
 +��!���-
�������) ��-
+!#�������� 
��� �� �#��-
+�#*�!( '��-
�!���(»

%��
��� 2015 
�'���$� '��#� 0����#� 2013 +��� ��-
���� Liv-ex Fine Wine 50 �����#*�� '�-
'�#" ����1. ^��>���& ��)! ���# ���$& 

��'����% ^������ '� ����� 2005 +���, 
'�������& Château Mouton Rothschild 
� 96 �� 99+, Château Montrose � 95 �� 

96 � Château Haut-Bailly � 95 �� 98. ��-
��!���#Q��$& �$����) ��>�����) ���-
��%� � �������$& �� ��-'��)Q���, ���-

�����1 � ��#! ������!, ��� � �(�( 
���#�# '�#�$& ��"�� ����� 2005, +�� 
�����#��* ��#�� �(%��� 100-��##*-

�����.

02.02.2015 
����� � �������)
^��!'�� Châteaux 

Renon (Cadillac Côtes de 
Bordeaux) ���#� (��#�&-

��& — ����&���� ����-
����$ ����#� ��#�>����� 

����1 �#�����& � ����� 
�� 100! 	�#� !>���*, >�� 
� ����� ���>��$������ 
7400 �#�����&, ����&-

���� ����� �� '���$���� 
��������>���!( '�+���-
����*, ������ ��������� 

�������� ������$. 

09.,02,2015 
/�#� �" %�"-
�� «�)'���-
�����» �#*"�-
�� .�##�� ��#-
#�� (Domaine 
Weinbach)

13.02.2013
Biondi-Santi 
���# '���$) 
�" �#����#*-
�$1 '���"��-
����#�&, "��-
�����1 �� ��-
��"� �$'!��� 
��!��##�-��-
)����#*>��� 
!��%�� 2014 
+���.

%��
��� 2015
�&��� 
�"%, KE�&" A&-
�<*�!("
X��� !��%�� � �%��) '�#!����� 
��>�#�� ���*�� ��$>��+�, ��"!#*-
���$, � ��#�>�� �� X������+� '�-
#!�����, ����������$. ^�����-
���*�� )�%�� "� ��� � ������-
#�(: ��+�������$& ���# ��>�#�� 
���*�� ��$>��+�, ���*Q"�$1 ���-
1�&�$1 �������& � ��'��"�� '�+�-
�$ �� '���"��#�, !��%�& ������& 
'� � ��Q)�) � ��'#�1�& '� ��>�-
���!. � ����& ��#����� �������� 
"�)���"�� � "��!1� ��#*�� �����-
��#� !��%�&����*; !>��$���, >�� 
�'��� �� �����*�� �#�� �� '���-
���Q� �����, )�%�� �#!>��*�� #Q+-
��& ��0����.
�%��& �)����� �����#��* '� 
���) 0�����): ����������, '�-
%��$, �"���%���� �!#���� � "�-
�!1� � ��#�, '�������$� ��%�� 
� ��#�"�� � ��+������ �� '�"��-
#�#� ������* '���$>�� �$����& 
!��%�&, �� � ��>����� �����-
��#*��.

%��
��� 2015
$100 000 "�'#���� 
��#�0����&���& ����-
��# ^�# _���� "� �$-
���>��$����� 0��)$ 
��%����������1 ����-
�*�� � �$����! ����-
+������� �� �Q )����.

02.03.2015
����#* ������ 
� �*���� ����� �#� 
�����+� �$'!��� +�-
�� �� ����&���) �"$-
�� '����+!�������#� 
���� ^���������&. �" 
173 '�������#���$1 
����"��� �$�� 13/20 
'�#!>�#� 31 ����. 
^���$& �$'!�� �'��-
��>���� ��"��Q#�� ��-
��%�) 50 000 K�"�)-
'#����, �"����#� �%�-
��(� ��'#���� ����-
���� ����� ����&���1 
����)����.

23–26.03.2015
X���� )�8�$1 #����& 
'������#��* '� ����-
�! ��#�, �$"��� ���*Q"-
�$� ���������� � ��%� 
>�#���>����� %����$. 
X�#*��� ���1 '�������-
#� ��#��� �#�� — !�'�-
#� ������* ��#*�� ��-
#$� ����� � '��� �!��, 
� ����#*�$)� �����$-
)� ���!���� ��'������. 
� ��#�� (%��& ��#��� 
`�)��� ��%�* ���# �'�-

����#*�$) '��#� ��-
)� #�� ��'�����-
8�(8�&�� "��!1�.

25.03.2015

����#��� � '��!'�� ��1��#�) ��-

��#���$) («`�0�����») �������-
�����+��� � 2013 +��! 1�"�&���� 

«X �!�-���». �� �+� ��"� '#����!��-
�� ��"���* ���$& «��)'�����&» ��) 
� ��1� '� '���"������! �����##����.

31.03.2015
^��"������� �'����>���� ���!-
�� X�������� «�����&���� ����. 
��������& +�� — 2015» �$"��-
#� ���#* ��'����#*�$& ������� 
! '!�#���, >�� � ���#�) ������-
#�� �$#� �� '������*��, � ��-
��% )�)����#*�� ����!'�#�. 
��%�� � !���������*( ���"��*, 
>�� ����� �� �����&���� ���� 
�#�%�#��!

07.04.2015
� ��"����� 59 #�� 
����>�#��* #�+��-
����$& �!�+!��-
���& ������# ���-
.#�� `�0#�0.

23.04.2015
�� 95-) +��! !��# 
�" %�"�� +#��-
�$& "�8����� 
K #*"�����1 ���)�-
��� �(#*��-^*�� 
�'0. 

13.04-02.05.2015 
�-A!(>L!�: +�%(*;" 

A"!"# -<!"�?
�'���#�'��>����� '������"�-

��� �������� � K��'����� � ���-
��& �)���� ��-'��)Q��� �� 

�'�����#��*. �������$ '���#!-
��#��* � ��8����������� � �� 
���#� ��#*�� "��$���* ���$. 

�����%-2014 ��'#�1� �$# ���-
��� '���)����) ^������ ��-
#�) �������), ��)$)� 1���-
�$)� '�"����)� ! ��+�����-
��� ���#� ���� '����& '��Q�-

��, � ���%� Rauzan-Ségla, Canon, 
Lynch Bages � Pichon Comtesse. 

Sotheby’s ��>���#�� � ����� 
� 90% '� ��������( � '���#$) 
+���), +#���$)� '��!'���#�)� 

���"�#��* �)�������$. 
���Q�-
�� #��* +����*, �� ����!��� #� 

���� ���$ �� '��)Q�$ 2015 +�-
��, ���* !%� ��&>�� '������, >�� 
��>����� �� !����� 2005 � 2010.
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27.04.2015 
�(!&�&� A"!"#"�
OIV �'!�#�����# '��#��-
��& ��>Q� '� '#�8��� )���-
��+� ����+�������, �� ����-
��+� )��+�) ���#� �� '� ��-
��: .���& (799 000 +�) �)����# 
������( � '�>Q���+� �����-
+� )���� (792 000 +�), ��"�$� 
� ��'����& (1 020 000 +�) '�-
�� ��#��. �����!"�) ����Q��� 
����#*�������*�� #��������) 
'� ���Q)�) '���"������� 
(7,7 )#� #) � ��)$)� ��#*��-
)� "��������)� � K��'���� — 
€7 700 000.

01.05.2015

���$#��* �$������ 
EXPO-2015 � ��#�-
��, '����8Q���� ��)!, 
��� �����)��* '#�-
���!. .�%��� ������ 
'��������#� ��������-
�$� ��������� � !��-
��#*�$� '���!��$ '�-
�����, �����&���& '�-
��#*�� ���# ����) �" 
��)$1 '�'!#���$1. 
�'���$� "� ��( ����-
��( ���)���$1 �$���-
��� ������# '���#*��, 
'����8Q��$& ���!, — 
���������� !����#*-
�$& '� �0��)#���( 
� ��>����.

07.05.2015
Quinta do Noval 
'��������#� 
���( ��'!��-
��( �������!�-
#����, ������� 
�����%-2013 — 
�$&��� ���-
+� 1200 ��&��� 
(3% �� ���+� 
'���"�������). 
^��)��! 1��-
���+� ����#� 
�� '��#�����# 
�����, X�)��+-
���$ �$'!���� 
����������$� 
'����

19.05.2015
X��#� �"������ 
� �1�%����� ��-
�������+� 1�"�&-
���� «�������-
����» � ���!��!�$ 
«����!-(���», 
'�#!>����+� 51% 
����& � ��)�� �� 
����������. ��) 
��)$) «����!» 
��������� ���� 
�#����� �� �$��� 
��1�1 ��� � '�#!-
>��� ����!' � ��-
�$) ����+�����-
��).

02.06.2015
���%����� '����!��� � �����) ����8����� �$-
"��#� ����8���� � ��), >�� 1�"�&���� «,�&-
.��"��» ���#� ����+� ��������� � #��� ��)��� 
����)���>�. ^���������� ���#� �"�����$ '�"-
%�. X��!��!�$ ��"���)��� '#����!(� )������-
�$� '������"������: )������"���( )�8�����& 
������#*��, �������#*���� ���#� � �!#*�!���-
+� ������. X ��#���$) 0�������$) �K�+��!���) 
«,�&-.��"��» )�%�� �$����� � ���*Q"��+� �+��-
�� �� �$��� �����&���1 ���.

09.05.2015 
� ,�����+� ���'����#� ��)!( 
��#*�!( ��##����( Château 
Mouton Rothschild � ������� — 
153 �!�$#��, ��)�� ������ 1924 
+���, � 1945 '� 2011 +�� �����-
�� '�#��� �������#*, ���)� K��-
+� ���* )�+�!)$, %������)$, 
���� �)'����# � ���!1��������. 
����#*�!( ����)���* #���, ��� 
� �)� '��!'���#�, �� ������#�.

13.05.2015 
H!(%��'$(� C>&!

� ��)��1 '��"�������� 200-#���� ����$ '�� �����-
#�� �� Sotheby’s � )�#���� !�Q# '�����&� Ferreira 
1815 +��� — �� ����+� 0����!"� �� ���+�1 �� �$-
#�, � ���$& 1�"��� �$#�%�# "� ������� � ������-

���1 �������� €6,800. �� ����#� �������& (��#�& 
� ��+#�&���� ������#$ — Nyetimber �$'!���# �'�-
���#*��� �(��, � ���#�)��& ��)'���� +����+ ��#-
#��+��� ���%�������� ��#����� ��"�����������)! 
����'���! ��+#�&���� �+������. X#�+�� «	8Q ���� 

���������& !�'�1» �'�#�� ����������!�� ��"!#*-
����) �#�'�& ��+!������ Noble Rot — Hambledon 

Classic Cuvée � Nyetimber Classic Cuvée 2010 ����-
#� �����#*�� �)����$1 ��)'�����1 ��)��.

14.05.2015
�!��>"!(+
�'���$� "� 34-#����( 
������( �$������ Vinexpo 
�� �Q ����$��� '���1�# 
'��"����� ���'!�#���. 
�����!� 
##��� �$��!-
'�# � ��>*( � "��>�)���� 
�����& �����#� �#� ����-
�$. ���$& CEO �$������ 
,�&�) �+#�" '��������# 
)�������$� '������"�-
����� 0��)��� � ��0��-
���!��!�$ +#����+� ���-
��+� ��#���.

01.07.2015 
��)'����!��$� ��-
����$ '� ���& 	���-
'�, � �!�+!���� ��)�� 
%����� #��� � 1949 
+���, � �� ��������) 
�!����� � /�)�#���� 
%��� 35,7 +���!���, 
��� >�� �0����#*��� 
��)'������ �!����� 
Lanson �#� !�'����� 
�1#�%���*��. 

26.07.2015
^��#� ��+� ��� 
Treasury Wine 
Estates '����#� 
Gallo ���& ��#�0��-
��&���& ����� Asti 
Winery, >�#�&���& 
+�+�)�� Concha y 
Toro � 10 781 +� 
���# )����$) #�-
����) '� '#�8�-
�� '�����#�%�8�1 
�)! ����+��������. 
�"��������* �� ��-
�� '���#�)�$1 ��-
�����, ������#�&-
�$ �!'�#� ����$& 
��"��� Diageo — "� 
361 )#� 0!���� ��� 
'�#!>�#� ������#* 
��� ������)� 
Beaulieu Vineyards, 
Sterling Vineyards, 
Acacia, Provenance 
� Hewitt. ^�)�%�� 
#� K�� � ��" ��+� 
'���#�)��& +�!''� 
������� �"�����*�� 
�� ��#+�� — ���"-
������.



�
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28.07.2015
.������ ���#� '���$) 0���-

�!"���) ��+����), +�� ��-
���!%�#� �������( Xylella 

fastidiosa, �$"$��(8!( ��-
#�"�* ^����, �� ������& ��-

#�0����&�$ �%�+���� ����-
(� $104 )�##����. �#�+���-

�� ��������)! '�#�%���( 
� �������)����& ������� 

�#����&, ���� ���'��������-
��� ��#�"�� )���)�#��.

31.08.2015
�� ���#� ���!��#�� ��#*�$& 
+���, �����$& � �������) '��-
�Q#�� �� ����+������� +��� 
��(. ^�����#� ���#� 10% !��-
%��, �#�+�'������� '�+��� �� 
'�"��#�#� ��"���*�� ��#�"-
��), — '� ���+�) +��� ������-
#$ ����#*�$ ��>�����) ����-

3.09.2015 
Louis Roederer 

Cristal Rosé 
Brut 2004 '��-
"��� '�������-
#�) �� >�)'�-

����� ��)'��-
���1 � �+����$1 

���.

17.09.2015 
� ��#� � 20:00 '� )�����)! ���-

)��� '���"��#� "�)#������-
��� � 8,3 ��##� '� ���#� ��1��-
��. 
>�+ ��1���#�� ��'���#Q�! 
�� ��#��$ `�)���, ������#*�� 

'�����>���� �� '�������#�. 

17.09.2015 
�$�#� >���Q���� �"����� The 

Oxford Companion to Wine, 
�!�� �'���$� ���#� ����*� 

� ����+�������1 ��+#��, .�-
���, �!���� � ��)����.

16.10.2015 
X��#� �"������, >�� �#��-
��#*��� +�!''� AXA Millésime 
'����#� ���& ����������$& 
����� � `��+����� Mas Belles 
Eaux ��!'��&��)! ��+�����-
�! ������� Chais de France. 
AXA ���*Q"�� �#�%�#��* 
� #��+�������� '���'������, 
������ ��"!#*���$ �� ����-
+���#� �� '���"���#�& ��!-
+�1 �������, ����1 ��� Quinta 
do Noval, Domaine de l’Arlot 
� Château Pichon Baron. / ��-
��+� �#���#*�� �!���� �#�-
��, ��� >�� �!�!8�� 1�"�&���� 
�!)����.

&���#
� 
2015 
^������ �����-
+� �$��� ���-
��� � ��>�#� 
+��� � ������-
�� ������� "�-
0���������� 
�� !����� 28%. 
5��$ �$���-
#� )���)!) �� 
20%.

09.11.2015
�+!������ +���: 2 ���, 12 

K��'�����, 111 �����%�& 
Marqués de Riscal ��>���� 

� 1884 +���. X#��� �"#����.

15.11.2015 
��#*����+��-+�&� +��� �#!>�#�� ! ��)-
'���� Bayer. ��)����& 0��)������>�-
���& +�+��� ��+#���#�� �$'#����* ��)-
'������� ������#�), '����������) �� 

+�������� Moon Privilege — ����"�-
��, >�� �+� ��'�#*"������ � ���&��-
��� ����#� ����+������) 4,85% !��-

%�� �#� $83 700 000. X!))� �$'#�� �� 
�����$������, �"������ #��*, >�� � +�� 

���'������ '����Q� 0!�+����� �� 
$279 000 000.

18.11.2015 
������� ���#� �"������, >�� '��#� 
10 #�� ��+#�������&, �!����$1 ��-
��� � '���+������, � 2016 +��! ��>-
�!��� ��Q)�� '� )�����) '���%-
���& ��+!������ 1976 +���. ,�##�-
�!����& ��������� ������ .K)��, 
�"�����$& '� ������ � ���#�+��& 
0�#*)�� «��#�%����» � «.�����-
'����», ������# Kamen Estate Wines 
� X���)�, ��'���� �������&, ���-
�!#*�������* �!��� ��) X����� X'!-
�*�. .�����+ �� +#���$� ��#� �8Q 
�� '������#��, �� !%� �"������, >�� 
�(�%�� �������� 12 )#� ��##����, 
����� ���������� — ^*��� ����-
����, �!'����& � 2007 +��! Kamen 
Estate Wines, � ��&� ,�+�>. 


����#��� ���� +��� '� ������ ��'-100 %!���#� Wine Spectator, ��)�-
+� �%����)�+� ��&���+�. ^��#� ��+� ��� � 2013 � 2014 +��! �� '����) )�-
��� �$#� ���1� � '�����&�, '!�#��� � !����#*�����) +���#�, >�) %� '����!-
�� WS �� K��� ��". ���? ����� ��#�����? X#������? �#� ��#�� '���$>�$�, 
�� �� )���� "��#!%���(8�� �*���� �#������ �����%� 2011 �#� ��!��##� 
2010? X 8 ������ �� ��&�� WS ��>�#� '����'���� �����$���* ��'-10. X ��%-
��& ����$��& '�"����& �������#��* ��Q ����������: Klein Constantia � Clos 
Fourtet, — ��'#�1�� ��>�#�, �)����� � ����"�#������& '��� �!�� — �8Q ��-
��������, ������-��#*-�!K�� � ��#�0����&���& ������� — �#������ %��-
��. ��'���� ���Q ��$+��#�, ��!��##� � ���+�����& '��� �!��, — ����� '��� 
��+�����* ���+�����. �� K��) �����+� "����>�#��*: WS ������# �)������-
���& +��, ������ � '����� )���� �����#��* ������� �����*���) �" �����+��-
�� (Quilceda Creek Columbia Valley 2012, 96) � .�#�0����� (Peter Michael Au 
Paradis Oakville 2012, 96). 
�����) ���$� ����$��� +��! +���!8�)!.

�E"�>' 
�$�(�) '���$) �'!�#�����# ���( ����(, '�#!>��-
��&�� +���"�� ��#�� ��)������>��&: ���1�, ��+������, ��#� 
� ����� ��#�����, ��� K#*"�����1 ���#��+�, '��� ��!��##�, 
������#�� � �!'���������, � ���>��� �'���� Castelgiocondo 
2010 �� Frescobaldi. � '�1�%�) �#(>� �$��# � ��' �� Wine 
Enthusiast � �*���� �#������ Il Grigio Gran Selezione 2011 
�� San Felice �� '*������#�. ^�"����#��) >�)'�����!
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D����5��E�6
X�)�& ��!>��& ������*( +��� �#��!�� '��"���* ��>Q�$ � '�������) !��%�� 2015: �����& �$'�#� 
)��+� �������, "�'��$ �#�+� �'��#� ����+������� �� �"�!��(8�& #����& %��$, � ����! ����� ��� '� 
"���"! � ��)$& '����#*�$& )�)��� '��#� ��%��, ��� >�� !��%�& '�����>���� ��"�� �����#� 1�����&. 
^�1�%�, >�� '���#�+����& ��"�� ���#*�����1 ������#�� � '�'� ��)���)! ��# � ���� "���* � '����0�� 
'������#��.

�&�(�� �&��
 � 

Выделяют поразительную кон-
центрацию и насыщенность вин, 
но жара сказалась на кислотно-
сти и уровне сахара. Ронские с орта 
и в прохладный год набирают 
15 градусов алкоголя, что уж го-
ворить о 2015-м! В Южной Роне 
ожидается бомба в стиле 2007, Се-
верную Рону признают урожаем 
года во Франции.

 ��F"'%�& 
 �&�(F"'%�&

�&�(�� �<�!�
 � 

Неутомительный урожай. 
С овиньон блан собрали с неплохим 
балансом, упавшая яблочная кис-
лота, дающая аскорбиновую кис-
лотность, компенсируется винной. 
Пино нуар спелый, фруктовый, 
с хорошим уровнем танинов, а ше-
нен блан поразил ботритис, поэто-
му выйдут и сладкие вина. И толь-
ко в районе Нанта надежды на хо-

роший обильный урожай мюска-
де буквально смыли сентябрьские 
дожди, разразившиеся прямо в не-
делю сбора урожая. 

H<!)<�#(B 
 � 

Инструментом контроля урожай-
ности в 2015 году стали не ката-
клизмы, а слабое цветение и жар-
кое лето. Ягоды пино нуар мелкие, 
здоровые, с толстой кожицей, фер-
ментация прошла отлично. Белые 
вина комплексные и тельные, град 
в Шабли не радикально снизил 
урожай. Урожай он сочетает в себе 
признаки 2003, 2005 и 2009.

H&E&�"
 � 

В жаркий и засушливый год Божо-
ле досталось меньше дождей, чем 
остальной Бургундии, урожай ни-
же обычного. Вина спелые, яркие, 
фруктовые и без высокой кислотно-
сти — как в 2009 или 2003 году. 

H&!#& 
� 

Недостатков не замечено: красные 
сорта вызрели как по учебнику, 
совиньон блан с отменной кислот-
ностью, ботритис развился стре-
мительно и эффективно и урожай 
собрали в четыре приёма. Един-
ственную интригу внесли лёгкие 
дожди в августе и середине сентя-
бря, так что сложно предсказать, 
какая из коммун выстрелит на 
апрельских дегустациях. 

����+������ 1�"�&����   Prieuré Saint Jean 
de Bébian, `��+����. 18 ������ 2015

�
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Институт вин Шампани признал 
лето-2015 самым сухим и жар-
ким за историю наблюдений, 
но весной подпочвы нако-
пили много влаги и спра-
вились с засухой. Уро-
жай в прекрасной фор-
ме — все три сорта 
ко второй неделе 
сентября достигли 
и деальной феноль-
ной и физиологи-
ческой зрелости, 
хотя кислотность 
ниже обычной, как 
и урожайность. 

�"!>��(B
�

Немцы до кон-
ца не могли пове-
рить в и деальный год: 
ни привычных проблем 
с цветение м, ни весенних за-
морозков, ни милдью, ни гни-
ли, ни проблем с ботритисом, и да-
же «паразит 2014 года», азиатская 
фруктовая муха, не смог навредить.

�;">&�%
�

Стабильно и качественно — 
П ьемонт не отстаёт от остальной 
Италии. Идеальные грозди вино-
града собрали на неделю раньше 
обычного, всё в норме и алкоголь 
за 14% отлично сбалансирован 
кислотностью и мощными, но зре-
лыми танинами.

�&'$���
�

Урожай сравнивают с 2009 и 2011, 
лучшими в Кьянти Классико за 
последние годы. После влажно-
го и фактически провального 2014 
года земля накопила достаточно 
влаги, в середине августа прошли 
сильные ливни, сильно побившие 

виноградники. Оставшиеся плот-
ные грозди с мелкими упругими 
ягодами медленно развивались до 
самого сбора, показав отличный 
результат.


(=(�(B
�

Прошлый год стал шоком для си-
цилийцев — урожай упал на 47%, 
только Этна показала высокий 
класс. 2015-й стал одним из луч-
ших за последние 10 лет — лето по 
местным меркам было не слишком 
жарким, дожди шли в нужный мо-
мент, позволив собрать все сорта. 

�'A��(B
�

Жаркое лето по всей стране. 
В Р иохе август выдался прохлад-

ным, алкоголь не зашкаливае т, 
вина сохранили характер-

ную для темпранильо высо-
кую кислотность. Офици-

ально урожай получит 
квалификацию от сове-
та в феврале, ожидания 
высоки. 

�&!<
�

Вероятность объяв-
ления винтажа вели-
ка. Сланцевые терра-
сы неплохо справи-

лись с засухой и начали 
испытывать проблемы 

лишь к сентябрю. При-
шлось начать сбор, что-

бы избежать заизюмлива-
ния, но вскоре прошёл силь-

ный ливень. В выигрыше ока-
зались те, кто выждал пять дней 

и собрал восстановивший необхо-
димый баланс урожай. 

�!")&�
�

Необычный винтаж, сравнимый 
с 1959-м в Кот-д’Оре, давшим пре-
красные долгоживущие вина. Ле-
то выдалось жаркое, осенние дож-
ди начались уже в конце августа, 
когда виноград почти созрел. Сен-
тябрь был очень холодным, уро-
жай начали собирать рано, вина 
сочетают зрелость и тонкость. 

���(G&!�(B 
�

Из-за трёхлетней засухи урожай-
ность упала, в некоторых зонах от 
50% до 90%. За весь вегетативный 
цикл практически не выпало осад-
ков, потребовалась тщательная 
с ортировка урожая от заизюмлен-
ных ягод. 
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1. �(� ��!%(� принял от Пар-
кера бразды правления над бор-
доскими ан-примёрами и не ра-
зочаровал ни Боба, ни винотор-
говцев.
2. 
(�;�(& H"!�<'$&�( вместе 
с давним другом Владимиром Пу-
тиным побывал в погребах «Мас-
сандры» и не удержался от ис-
кушения испить старейшее вино 
в коллекции — испанский херес 
1775 года.
3. D!��'<� �����# защищает 
французский образ жизни на выс-

шем уровне: в ответ на пожела-
ние иранского президента Хасана 
Рухани провести обед без вина он 
отозвал своё приглашение и пред-
почёл пересечься на завтраке.
4. �&'" �"�;(� стал первым из 
иностранных экспертов мирового 
уровня, который не только оценил 
российские вина, но и опубликовал 
свои оценки в открытом доступе.
5. H&!(' �(%&� приобрёл 51% ак-
ций «Ведерникова», продолжив экс-
пансию «Абрау-Дюрсо» на рынок 
тихих вин и российских автохтонов.

���	�	��	��, ��� 2015
,�� ���"�#�� ��+��$) �� ���$���: 1�"�&���� '������#��*, ������#$ 
)���#��*, "��)�������� �����#��*. �$ �����#� ��������! ��)$1 
��������$1 '�����, ��)������1�� � )��� ����. 

6. �(V�(� �($&��"�-'%�!*(�, 
наоборот, приобрёл мощности для 
выпуска игристых вин, которые 
разместятся в подвалах «Саук-Де-
ре», где сегодня хранятся тихие 
вина 90-х годов.
7. 
C'��� H��;-&, самая знаме-
нитая женщина-винодел Арген-
тины, «Женщина года – 2015» по 
версии thedrinksbusiness, победи-
ла на национальных выборах и бу-
дет представлять родную Мендосу 
в Палате депутатов. 
8. �-"! #" �(�"� получил пре-
мию Франсуа Рабле от Европей-
ского фонда гастрономического 
наследия за достижения по про-
движению Бургундии на включе-
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ние в список объектов Всемирного 
наследия ЮНЕСКО.
9. �E&!E ��<�( так у влёкся 
выпущенной им в 2013 году те-
килой Casamigos, что запустил 
торговую компанию Casamigos 
Spirits Company. Потеснить Diageo 
и Pernod Ricard актёр не собирает-
ся, в планах вывести марку в лиде-
ры США.
10. �!(�= X�!�;+ успел мно-
гое: назвал бар в Дорсете в честь 
герцогини Корнуольской, на 
австралийской винодельне 
Seppeltsfi eld, оценил 100-лет-
ний порт и перевёл подаренный 
на совершеннолетие мамой Aston 
Martin DB5 на этанол с местной 
винодельни.
11. �;��!& ����';&' стал Че-
ловеком года (по версии Decanter) 

ка «прекрасного калифорнийского 
вина с «опус чем-то» в названии».
15. �E&� �&� �"#E&!(B вы-
пустил первую в истории текилу 
в декантере Lalique — бленд самых 
старых и редких спиртов, 700 мл, 
500 образцов и £5 000.
16. �@�#��� �!@> собрал 
$171 605 на проект Popelouchum, 
первый гран крю Нового Света, 
где он планирует «вывести 10 000 
новых сортов, каждый генетиче-
ски отличный от другого, и соз-
дать уникальное кюве, которого 
мир не видывал». 
17. �& �(�; собрал на 
crowdfunder.com $3 000 000 на от-
крытие двух дегустационных за-
лов в Пекине и Шанхае — хотя 
в «первом периоде» сроком в ме-
сяц собрали 98,4% средств. Что-
бы собрать остальное, пришлось 
брать дополнительное время 
и звать потенциальных инвесто-
ров на личную дегустацию.
18. �&��$ �E&$&�(F, пер-
вая ракетка мира – 2015, стал ли-
цом австралийской марки Jacob’s 
Creek, а третья ракетка Род-
жер Федерер продолжает сни-
маться в «разгульных» роликах 
Moët&Chandon.
19. K!(� �!�>&� предста-
вил собственную марку вина 
Midsummer — в испанской Кари-
ньене для режиссёра делают гар-
начу и другие местные сорта, 
а вскоре появится и кагор с освя-
щённого православным священни-
ком виноградника.
20. �E"�>( ��(�"! объявил 
войну глобальным корпорациям 
и их лоббистам, запустив кампа-
нию по поддержке законопроек-
та британских властей по введе-
нию налога на сахаросодержащие 
напитки.
21. H&!(' ��!;$&�, ресторатор, 
в содружестве с шеф-поваром Вла-
димиром Мухиным впервые вывел 
российский ресторан White Rabbit 
на 23 позицию в TheWorld 50 Best 
Restaurants. 

и объявил цену на новую топовую 
риоху из 100%-й гарначи: 1000 бу-
тылок Valmira 2014 будут проданы 
на ан-примёрах за €380.
12. �)&!; H<V�!&� добился 
признания профессии с омелье 
и внесения её в российский 
р еестр профессиональных видов 
деятельности.
13. �($&�B �&�( после судеб-
ного иска от InterLoire по взыска-
нию взносов на €5 000 вышел из 
аппеласьона, а на организован-
ной И забель Лежерон MW выстав-
ке RAW Wine заявил, что натураль-
ные вина — это бессмыслица.
14. �<% H"�#"! �(�+-<!), 
82-летняя судья Верховного суда 
США, уснула, слушая ежегодное 
послание Обамы Конгрессу. По её 
словам, причиной стала бутыл-
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���!8�� ��0$ ��Q >�8� ����"$��(��� �� )���. ^�>�� �#� 
��#���) ��+����������)� ��#*�� � ^���%� ���#� L'Arpege �#��� 
^������, ����� Plaza-Athénée (����� � David Toutain. ^����� 
�"������ ��� +#���$& «���8��& '����» ������� !%� ��#*�� 
10 #��. ��+����������� )��( �#� ���$ � ���������1 �$����& �!1�� 
K���+�>�� ������(��� � �*(-�����, `������ � ������������1 
������1.
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Колоритный корнеплод 
европейские пова-
ра открыли для се-
бя лет семь назад, 
и мода на свёклу 
была тогда по-
добна цунами, но 
потом схлынула. 
И вот она снова 
покоряет тарелки. 
Её любят за уди-
вительную способ-
ность сочетаться с чем 
угодно, от красной икры 
(нью-йоркский Little Park) 
до малины (лондонский Story).

����		���	�����
Вернувшаяся популярность свёклы 
связана ещё и с тем, что она очень 
хорошо воспринимает дымный вкус, 
а коптят в этом году, как и в прошлом, 
всё подряд: взбитые сливки 
(Rebelle, Нью-Йорк), фундук 
(El Celler de Can Roca, Жирона), 
ту же свёклу (лондонский 
Hedone подаёт её к террину 
из кролика), венерки (Nerua, 
Бильбао), и даже петрушку 
(для соуса к свежим креветкам 
в норвежском Maaemo).

�����

���
����
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Улитки — привычный продукт, особенно для Южной 
Европы, но давно они не были настолько популярны 
в англоязычных странах. В США улитки появились 
в меню почти любого уважающего себя ресторана, 
претендующего на актуальность, от Сиэттла (ризот-
то с улитками Damn the Weather) до Нью-Йорка (Bar 
Boulud, с классическим соусом из чеснока, петрушки 
и миндаля и картофельными крокетами, выпеченны-
ми в той же форме, что и улитки).

лы 
нь 
вкус, 
шлом, 
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Приз получают сомелье, ко-
торые создали в своём ресто-
ране очень хорошую винную 
карту с особенно сильным бур-
гундским разделом. В США его 
получил Филлип Данн, шеф-
сомелье Spago Beverly Hills. 
Среди предыдущих победи-
телей — Сергей Полторацкий 
(Les Menus par Pierre Gagnaire 
в московском Lotte Hotel) 
и Агата Плантад из лондонско-
го ресторана Алена Дюкасса 
в отеле The Dorchester. 

%&�
	�'(��'����)*&'�)
:&������!��������$!&��������!
"�����$���(!#��;!'��!<$!���!��!=������!
�!�&��!�%!&�&���������9

Теперь они открываются в пятизвёздочных 
отелях, что говорит о том, что формат 
окончательно устоялся и о том, что их 
по-прежнему любят — шикарные отели 
обычно работают с тем, что наверняка будет 
пользоваться спросом.

В мюнхенском Mandarin Oriental Нобу 
Мацухиса открыл ресторан своей новой сети 
Matsuhisa (всего в ней шесть ресторанов, 
от Беверли-Хиллз до Миконоса). Кухня 
в Matsuhisa — почти такой же никкей 
(японско-перуанская) как в Nobu, отличие 
лишь в атмосфере и подходе: гораздо более 
медленно развивающаяся сеть Matsuhisa 
принадлежит Нобу целиком, и здесь 
всё устроено именно так, как он считает 
правильным.

В Куршевеле тоже открывают японский 
ресторан —Koori в отеле L’Apogée. 
В меню — блюда по мотивам никкей 
(чёрная треска в соусе мисо) и классической 
японской кухни (суши, сашими). 

+�,-� ,�.�-����/
После терактов в Париже 
появилось движение Tous au 
bistrot! («Все в бистро»), цель 
которого — показать миру, что 
ничто не может сломить дух 
древнего города. На фейсбуке 
появился хештег Je suis en Terrase, 
призыв к парижанам и туристам 
поужинать в бистро и брассери 
поддержало множество шеф-
поваров. Гастрономия — едва 
ли не самая мирная область 
человеческой деятельности, 
которая существует для того, 
чтобы люди радовались жизни, 
и эта идея стала одной из 
важнейших в «новом французском 
Сопротивлении».

��!	"�"� 
�'������ '��'���� ������� 

�" ���!%�� ������, �!�%!��, �"-
)�#*>����+� ���� � >�+�-���!�* 

�8Q, � "�����)���� �� '���"����-
��#�. � K��) +��! �( '��$'�#� ��Q 
'�����, �� ��� � )���>�� �� ��-

"���� � ��#��� �" ���%�& 
��'!��$. 

��"��"� 
�&��, '���������$� � ��!�� 

�" '�)������ � �#����+� '����, 
��)� "� '����#�)� �"���#� 

� X������& �0���� ��$>�� �� 
+������, � ��� � ���������1 
����!�! '���#�+�(� � ���� 

��Q >�8�.

#�$���
`������� � ��(���#*���� 
��'!��� � K��) +��! ��%� 

��)��+� '������#� �����!(. 
� ��#�) ��'!����� ��)�&���� 

�������� '�'!#������* �#�+����� 
����& )��+�>��#������� 
� ������������� ��!���.
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И это при том что по статисти-
ке россияне пьют воду в три раза 
меньше, чем средний европеец: 
30–40 л в год против 110–150 л — 
речь о покупаемой в бутылках во-
де, конечно. Но общая тенденция 
обнадеживает: молодые люди всё 

��'��* �� ��#*�� � ������, �� � '� ���& ������, 
��+�(� )���0��$ � )���(� ���� �� ��#���'��$. 
������#*��� ���� — ���� �" ��%��&��1 
������� K��+� ����"� %�"��. � '�������) +��! 
� ������ �'���$� �!��#��������� )�����#*��� 
���� ���+��#� '� !'�����#���( ��+�"�������$� 
��"�#��+�#*�$� ��'���� (soft drinks).

чаще берут воду на тренировки 
и прогулки, заказывают в ресто-
ранах и покупают домой. И вра-
чи, и вкус подсказывают, что в та-
ких ситуациях лучше пить воду 
не слишком минерализованную 
и хорошо бы негазированную. Как 
раз такую производит BaikalSea 
Company, которая в этом году 
окончательно закрепилась в ста-
тусе национальной марки с брен-
дами «Жемчужина Байкала» (не-
газированная питьевая вода) 
и Baikal Reserve (лечебно-столовая 
минеральная вода, которую до-
бывают из источника у подножия 
Байкальских гор). 

;�).'������
Вода Байкала и окружающих его 
источников отличается высоким 
содержанием растворённого кис-
лорода, благодаря чему у неё всег-
да очень свежий вкус, даже если 
подавать её при комнатной тем-
пературе. «Жемчужину Байкала» 
добывают из подземной реки, во-
да которой по составу почти иден-
тична глубинной воде озера, но 
при этом защищена от внешних 
воздействий своим положением, 
поэтому и уникальную свежесть 
она сохраняет в полной мере.

�������������-��).
Baikal Reserve появляется из ис-
точника в предгорьях Саян, и со-

став этой воды ещё древнее Байка-
ла — в ней растворены минералы 
со дна древнего моря, которое бы-
ло на этом месте 500 млн лет на-
зад. Бутылка Baikal Reserve выгля-
дит очень современно, но вообще-
то её добывают с советских вре-
мен, и её лечебные свойства были 
признаны ещё 40 лет назад. 


�#&�(����������
«Жемчужина Байкала» отвечае т 
всем требованиям современного 
горожанина — это негазированная 
вода из артезианского источника 
неподалеку от озера Байкал. В род-
ном Иркутске вода давно пользу-
ется популярностью, но теперь она 
появилась не только во всех круп-
ных городах России, но и за её пре-
делами (например, в Китае).

F#�����-�#�G�����
�� )� �
В октябре Baikal Pearl стала офици-
альной водой «Российской гастро-
номической недели» в Испании, на 
которой испанские гурмэ могли по-
знакомиться с творчеством лучших 
поваров российских регионов, от 
Мурманска до Краснодара. Почему 
организаторы выбрали именно эту 
марку, понятно: в России нет дру-
гой воды, которая была бы одно-
временно и отличным продуктом, 
и символом одного из лучших ту-
ристических направлений страны.  

� )�� 2015 +��� 
BaikalSea Company 

������#� � ����!���>����� 
� ��)'����& Simple, 

������& �0����#*�$) 
�������*(����) ������� 

'�������& ���$ Baikal 
Pearl � )�����#*��& ���$ 

Baikal Reserve.
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Мэтью Вон установил высокую 
планку интереса к шпионским филь-
мам. Нахальный в хорошем смысле 
слова фильм, снятый в комиксовом 
стиле с подчёркнуто расставленны-

ми британскими акцентами. Шпионы безупречно одеты 
и формулируют свои мысли как выпускники Оксфор-
да. С алкоголем здесь тоже всё на высоком уровне, в са-
мом начале фигурирует бокал Dalmore 1962. Как выра-
зился про этот виски один из героев, «даже каплю про-
лить — смертный грех». А в центральной винной сце-
не вдоволь оттянулись герои Колина Фёрта и Сэмюэля 
Джексона, сочетая биг-мак и чизбургер с Château Lafi te 
Rothschild 1945 года и предлагая «добавить макфлури 
с Château d'Yquem 1937 на десерт». Сэмюэлю прости-
тельно, он весь фильм в кроссовках проходил, но Колин 
куда смотрел?

2�"���.��8;8%8`3�
UVWX�aTP�bZcS�
d8K8e8f8L8]7�
��(8�:�'���&�
Гай Ричи, давний друг и коллега 
М этью Вона, представил полноме-
тражную версию известного сериала 
шестидесятых. Эпоху на экране ре-

жиссёр передал превосходно, вставив характерные де-
тали и приправив отличным саундтреком. Главных ге-
роев, американского шпиона Наполеона Соло и совет-
ского разведчика Илью Курякина, помимо общей цели 
бороться с итальянскими террористами, одарил общим 
пристрастием к виски Johnnie Walker Black Label. В ка-
честве «вишенки на торте» в фильме присутствует сцена 
дегустации кьянти от Ruffi  no Наполеоном Соло под ме-
лодичную песню Peppino Gagliardi в тот самый момент, 
когда задание провалено и надо уносить ноги.

��� ��+���� '*Q� �'��� �� K�����, �� "����� ������ ��#� �� ��"!)�� '�'!#���$), �� '� ���&��& )��� 
����%�. ���* ��� 1���� ���� '�>!��������* ������$)� � � �)����+�. �! 1��� �$ +#!���� � �!��. ��� 
����&�� '�"����)�)�� � �#��+�#*�$) �������)����), �����$& ���#��� ��� �#�%� � )�>��. � ��#� 
� �!8����!(� � )��� �'���$-���"�������, �� '�� ��1, �#��� ��+!, 0�#*)�� �� ���)�(�. �! � +���� 
��)���& � )�#����) ��%� #(��� '��'!����* ����#-��!+�&.

�������
Денис Юрченко

2�����3�UMgh]7�
��(8�,�>���"
Фильм, заявленный как пародия на 
шпионские фильмы, на мой скром-
ный взгляд, таковой не является. В па-
родиях если кто-то и умирает, то по-
пародийному глупо, а здесь количеству 
и качеству смертей позавидуют некото-
рые серии «бондианы». Герои Джуда Лоу 
и Джейсон Стейтем брутально герой-
ствуют, злодеи продают атомную бомбу 
и пьют шампанское Piper-Heidsieck Rare. 

А главная героиня в исполнении Мелиссы Маккарти за-
казывает вина в ресторане примерно так: «Хочу красно-
го. Поярче, люблю, чтобы шумело. И чтобы рот немного 
вязало. Ещё люблю белое с ноткой хумуса. Такое, чтобы 
аж в нёбо стреляло, а затем подскочило и шипело. Что-
бы был такой минеральный, землистый привкус. Что-
нибудь с привкусом тоста и кизила, я полагаю».
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Что будет носить на руке, на чём бу-
дет ездить и что будет пить «агент 007» 
в своём 24-м фильме со скромным на-
званием «Спектр» было известно зара-
нее. На то, что в кадре непременно по-
явится шампанское Bollinger, не при-
нял бы ставку ни один букмекер. О по-
явлении нового алкогольного напитка 
в «бондиане» — водки Belveder также 
объявили до премьеры, а будущая «де-

вушка Бонда», мексиканская актриса Стефани Сигман 
успела стать лицом её новой рекламной кампании. От-
части сюрпризом стало появление на экране Château 
Angélus, как обычно, в поезде. Миллезим разглядеть 
не удалось, так что ждём новых откровений владельца 
шато, месье Юбера де Буара де Лафоре. А в самом ша-
то, видимо, пора расширять парковку, увеличение чис-
ла туристов в следующем году обеспечено.




