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О вине и гастрономии — просто, 
интересно и увлекательно 
на Facebook-странице
Simple Wine News.
Хотите знать о вине больше? Читайте 
нас на Facebook! 

Facebook.com/SimpleWineNews

Акции, новинки, анонсы 
мероприятий и скидки-скидки-
скидки на FB-странице группы 
компаний Simple.
Вам нравятся наши вина? 
Вы нравитесь нам! 

Facebook.com/SimpleWine
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�����: Анна Кукулина

5ранция в целом и Бордо, 
в частности, половину ле-
та были в заголовках но-

востей из-за беспрецедентной жа-
ры, но к концу августа ситуация 
выправилась. Очень опытный бор-
доский энолог Дени Дюбурдье на-
строен оптимистично: «В текущем 
сезоне 4 из 5 условий великого года 
уже соблюдены. Сезон начался ра-
но и вскоре замедлился. Цветение 
было однородным, всё завязалось. 
Третье условие — это однородный 
и быстрый верезон, сопровождае-
мый остановкой вегетации. Это ус-
ловие фундаментальное, и оно то-
же было выполнено. Четвёртое ус-

ловие — солнечная погода в августе 
и начале сентября, пока так и есть. 
Пятое условие — отсутствие дож-
дей во время сбора, и дай бог, чтоб 
оно тоже было выполнено. Пока я 
могу сказать только, что 2015-й — 
это первый год после 2005-го, ког-
да первые четыре условия были 
выполнены на 100%». 

В Италии на удивление пока 
что всё тоже неплохо, — чаще все-
го с соседней Францией у Апеннин 
удачные винтажи идут в «проти-
вофазе». В Пьемонте небольшую 
часть лоз повредило градом в на-
чале лета, но это оказалось един-
ственным крупным катаклизмом 

���������
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за все лето. После июльской жары 
пришел гораздо более прохладный 
август с редкими дождями, кото-
рый выровнял ситуацию. Федери-
ко Черетто не видит причин для 
пессимизма: «Урожай в этом го-
ду мы прогнозируем на среднем 
уровне или чуть ниже. Скорее все-
го, вина будут более насыщенны-
ми и плотными». Лука Куррадо из 
Vietti тоже не ожидает больших 
проблем: «Нет никаких предпосы-
лок, что неббиоло в этом году бу-
дет слишком мощным, более кон-
центрированным. По моим ощу-
щениям, винтаж будет очень гар-
моничным, классическим. В 2003 
году, с которым все сравнивали 
этот год в июле, в конце августа 
мы уже собирали барберу. В этом 
году мы будем её собирать как 
обычно, в конце сентября».

В Тоскане ожидают отлич-

ный миллезим, а Сицилия уже 
месяц назад дала старт европей-
скому сбору урожая — 7 августа 
Donnafugata традиционно начала 
ночной сбор муската. 

В Риохе и Рибере-дель-Дуэро в 
середине августа начали собирать 
белые сорта, и в начале сентября 
ожидают полной спелости красных. 
Урожай в двух главных испанских 
регионах официально ожидают хо-
роший: в июне прошли дожди, ко-
торые дали запас воды лозам, по-
этому июльскую жару они перенес-
ли без проблем. Она даже пошла 
на пользу — в такую сухую погоду 
виноград почти не болеет. В Риохе 
ожидают урожай немного больше 
прошлогоднего, в Рибере пока нет 
точных прогнозов по объёму. Если 
во время сбора урожая не случится 
ничего экстраординарного, винтаж 
будет от хорошего до прекрасного. 
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[�� ��� �������	�� �	�	��, �������	 ��	-
��% ���
� ���	
����	�� ������ ���-
���-������!��, 	 ��� �'0 �	����� ������! 
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�$, 110 �	) ������� ��������. 
�������, � Concha y Toro ������
� ���	��$�� � ����� ��������� �� 
200 �� 300 �	. 

�
��
�

� �
�$��� ������� 
���� ���	
�� The Oxford 
Companion to Wine. [���� "��
� \���
�
 
� "����� ^	���
� 
	� ���	
��� �
��� �������� 
187 ��!�	�����, 	 ����� 60% 912-��	
��
�% 
�
��� ��
����
�. Y�$����� ������ *
����, [��	$, 
_��!�� � *���
��, �	��� � ����� 
������
�� 
�������� ��
�����
� � ���$
�� �!�	��
�� 
����	.

��WW


� 4����� �	�������	
� ������ 
���	� �	�	��
�$ ���� ��	
�% 
�	������% Xylella fastidiosa, 
������$'�% � �������
�% �����
� 
Y��	. � [	�����
�� �'��� 
������
� �������$ � $104 ��
, 
� 2�	��� 2���� ��� ����	�	�� 
	����%��� ��������� ��'�. 
4�����%��� ��	�� ��������
� 
���	!��%, ���	�0

�� ���� 
�����	
!� ����	���
� 
��������	��. 

��Y
�

�����
��$ � ]	��	
� ���� ���� �������
�� ������� �0-�	�� 
����� � ���� �������� 
	����$ �/42[`. � ]	��	
� ����� 
	��� ��
���	�
���� ��� �	'��� ���	�� ������
�� ������	. 
� ���� �����
���� �������� ����$� 1 247 ����	, 	 �	��� 
��
, ���	���% �������� ���� � ����������� � ����	�� ��
	, 
� "���
, �	���% ������ � ���	
�� ����� ����	.

��������


Torres �������� 	��% ������% ����%��% ��
� 
�	� ($ 100) 
 	���� �������� � ������ ��	
� ��
���	�
��	 (� 15 �	 ���� 
�
�������	
� $4 ��
) Escaleras de Empedrado 2012. Y����� 

	�	�$ � 1999 ���� � ����
� �	���. /	 ���	��� �	
!�� 
����	� ��	
����	��� �����	�� ��	
��% Y����	�, ������� 

	 �	������ ����		� ��	���� �	�
	��. \������	� ��	�	�$ 
����	��
��, � 2007 ���� ��	���� ��
� 
�	�, 
� �  
�� ��	�	��� 

������ — ����	� 2010 � 2011 ���	 ���
���� ���� ���!�.

$2 200 000 000 — 
�� ������ �����$�$ 
	���	��%��% ���
����� ������� 
�	����, ����	

�� ���������: ��� 
11,5 ��
 �
���� «����
��
��». 

2 200 � — 
��	$ 
��$�	$ ����	 � 5���. /	 ���� 
����
� 
	���$�$ � ����
� +��� 
��
���	�
��� Viñedos de Alcohuaz. 
^��$%��� ������ ��� �������� 
� ����	�� �����% ����	% ��
	 
Rhu 2011 (		���$� 
	 �
��� 
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 �"��)"''"� +25, $
�  ��P�= +20, �	���
�  ���(Z&!�(F +31, $
� 
 �&�<J�)=� +10, ���	�
�  �"�#&'� +21, $
�  �"�C%�=� +19, $
�  

��!&''� +15, �	�����	�
�  �!�'�&#�!'$(� $!�� +31, $
�

�
��


j�	
!����% ������
�% �� ������� 
�������� � �	�����	
�� ���	 � 
����� ��
����	, ��������������
� 
����	

�% �������
�� ��������	
��� 
�����	��� 
	 ��
���	�
��	�. "��%�-
���
	� ���	� � ����
�� 40 ��� 
�	���$� ����!���, � ��� ���� 
� �	���'0

�% �%�	 ���		��
�� 

	���$, � ��
�	�$ � 2012 ���� �� �	�	 
�0����. 2�� �����
 ��	
����� ��
� 
��������� ����	
�% � ��	��������� 
���	���	
�$ � �������
��� 
«������	������� ���» ��$ �������	.

���S��


7����	 ������� �	��� �	���	�	 
������
�� ��

�� ������!��: 
� �����
������  #
���������� 
2��	
� �	��� � ���	��	��
��� 
������	
�$ ��������� ���	
�$ Azti 
Tecnalia �
� ���	�� ������ �
�� 
��
� Gïk. � ����������� ���������$ 
�	����
�� ����� � ��	
�� ���	, 
���� �����
�	!�� � ��
� ���	��$�� 
	
��!�	
� � �����
�� �
����, 	 
	 
�����
�� ��	�� ��
� ����	'	�� 

	���	��
��� �����
�
�	��. `
��
	$ 
	�������$ — �����0��, �����	$ 
� 
���	�� �	����	��$ � ���
��� ���	 
��
	, 	 ����� ����-�� «�	��
����� 
� 
�����
���». 2������� 
	����	 — €8.

�
Y


Inter Beaujolais �	���	�$ � ������
�� AOC ��$ ����������	 
������� ��
. 2�%�	 ��� 
�������� ����������� ������� 
�� �	�� — ������� � !����,  
����� 	�������� � ��	���
�� 
	�	���, ��� �����	�� �����
�� �������������� ��
��
!�$�. 
Y��!� ���	��	
�$  INAO �	%�0� ��
���� �$�� ���, 
Beaujolais Crus 
��������
�$ 
� ��
��$. 

��������
Q

��
�	����	
!� ��������
������  ���	��� �� ��������. *����	
��� 
���	�
��� ��%��� � �	
����, �����
�� �������$� �	0�, ���	�� 
	
������	
�	��, ��� � ���������	��� ��
����� ���$%��	 Audacia. 
����� ���� �����
�	!�� ����	��$��$ 
	 �������� � �	��
�� �	
� 
 ���	�� �� ���� ����� ��������, ��� 
� ������$�� ��
� �������$. Y� 
���	� �����	������% ���$%��	, 
	 ���	
�������� ��
	 �	�	$ �������	 

� ���$��.

����

*��	����	
�$ Emirates 
 ���$ 2015 ���	 �	���� 
�		����� ������� ��		 
��
�	�
��� �	��	
���� 
Dom Pérignon 2005 � 2003. 
�����
����% ���-���	� 
Dom Pérignon Y	�	�� _�
�� 
��	��� ��!�	��
�� ��
� �� 
���� �	
	��, ������� ����
� 
�������
��� �	�	���� �	����� 
��
�	�	 2003 ( ������� ��� 
�	�
��	�� ���� 2015).

����

Louis Roederer ������	�� �����% �	�
�% ��
���	�
�% 
�����
�� � ]	��	
�. 2���	
� �	��
�, ������ � ���	 ��� ��	�� 
���	'��	�� �����

�� ������ � ��
��������	�� ���!� 
�		��
�% ����!�� 
	 100% �� 
	�	�	 �� ��
!	. _	��� 
��	
�����$ ��������
��  ����������
��� ���	��.

�����S

/	 ��$�� �������� ������	 ��
	������ ��$
�� 	��� �	���	 �� ������ �	
�	, 
������ ������% �	�$��� ��� ����� �	
�� ��-��� ���	. 4'0 ��� �	
�� 
	��� 
� ���	�. �	'��
��� �����
�� �������	�	��, ��� �	
�	 ���	�	 ���� � �����	�'��. 
�����
�� �������� � �����
��, ��� �
� ������� ��	 �
$ ��� ��
	
�$. «���0
��» 
����������	�� �����	�'�� �
��	����
�� ������ �	 ���� 	��������: 
��	�
� 
����	
���� ��!�	���� ��� ���	�	�� ��	, 
	���	�����$ «	����	���».

�������


2���$ 5����� 
�����	

� ����	�	 
	�	����� ���$%��� Pago 
de Arinzano. 6�������	$ ��
�����
$, ��� ��
� ����������$ 
 XI ���	, ������	 � ���	

�� ����� ]������� SPI 
Group. Y����� Arinzano ������ ���
	������ Achaval Ferrer 
(��
��	) � ���$ � Tenuta dell’Ornellaia, Castelgiocondo � Luce 
della Vite (_��	
	). 2���	 ����� 
� �	���	�	��$, � ��	
	� 
� 
���� ��	����!�� �	����
�� ��

��� ���
�	 � 
���� 
���������
�$. 

��
	� � �
���� � �����V����������, 15 � 17 ��������
"�	 ������� �����	!��

�� 	��
	 �� [�
��������'��� 

����	 DOC Rioja ���%��� 15 �
�$��$ � ����� «�	���� 
[����
��%» � ����� � 17 �
�$��$ � ����� «+���	���» 

� 2	
��-Y���������. � ����� ����� �����	���
� 32 
��
�����
�, � 2	
��-Y��������� — 28. 

[ ��	��� �����	�	��$ ������0��, ������������, 
������, �	����, �����	���� � ��

�� ���
	����.

\�����	!�$ 
	 icwag.ru
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Riedel me this, — сказал Георг. — Скажите, в чём 
разница между тем, когда вы пьёте вино из моего 
специально созданного бокала для санджовезе и когда 
вы пьёте свое кьянти классико из обычного бокала?
Тишина...
«Когда вы пьёте вино из моего бокала для 
санджовезе, ваша помада оставляет след… на моей 
заднице…
��&))"! �&� �&*"?, HoseMaster of Wine � �&&;!�I�"?&? '�%(!(J"-
'$&? (�%"!�<G �"&!)� �(#"�F, +� $&%&!&" C&'�"#�(� =)!&I�� C&-
#�%< �� �&*"?� � '=#.

��������	
�������американ-
ский режиссер, обладатель «Оскара» 
и «Золотой пальмовой ветви» Канн, 
на съёмках фильма «Че» настолько 
полюбил боливийский о-де-ви Singani 
63, что решил лично заняться его им-
портом и продвижением в США. На-
питок сделан на основе муската алек-
сандрийского и стоит около $30 — 
в родной Боливии он считается клас-
сом премиум.

����	�����������легендар-
ный испанский гитарист и основатель 
фонда The Milagro Foundation, объ-
явил о сотрудничестве с Mumm Napa. 
Игристые вина лимитированной се-
рии с изображением Сантаны на эти-
кетке будут продаваться по $25, а все 
заработанные средства пойдут на 
поддержку на детей из малоимущих 
с емей.

������������	��основательни-
ца Dominio del Plata и трижды пре-
зидент Wines of Argentina, баллоти-
руется на выборах в парламент Мен-
досы от правоцентристской партии 
Propuesta Republicana. В её програм-
ме поддержка винодельческой отрас-
ли, борьба с коррупцией и инфляцие й, 
ставящей существование отрасли под 
удар.

���
����������эксцентричный 
винодел Bonny Doon, задумал поис-
тине библейский проект: он собирает 
$150 000 на создание «первого ново-
светского гран крю» Popelouchum, что 
в переводе означает «рай». В его пла-
нах выведение 10 000 уникальных со-
ртов, начать решено с ронских и неко-
торых итальянских. 

��������������технический ди-
ректор Vega Sicilia, после 23 лет рабо-
ты покинул свой пост. Как говорится 
в официальном пресс-релизы, «реше-
ние было принято совместно». Долж-
ность нового главы занял Гонсало 
Итурриага де Хуан, ранее работавший 
в Эстремадуре на винодельне Habla. 

��	����������
������	����
j�	
!����� ���
�-���	
�� Challanges � ������
�% �	� �-
�	���� ��� 500 ���	��%��� ��! ��	
�. � �����% ��
� 
�-
�	�� ����% «�� ��
	», 	 ������ ������ ����	��� �	
$� 
���
	� *�
�.

Состояние главного французского богача оценивается 
в 34,66 млрд евро — несмотря на скромные показатели Moët 
Hennessy в прошлом году он сумел увеличить своё богатство. На 
три с половиной миллиарда от него отстаёт старожил рейтинга 
Лиллиан Беттанкур (L’Oreal). Кроме них в список вошли:
 #5  Серж Дассо, Château Dassault в Бордо, авиастроение 

(17,5 млрд)
 #7  Братья Вертаймер, Chanel, Château Rauzan Ségla, Château 

Canon (16,6 млрд)
 #8  Франсуа-Анри Пино, Christie’s, Château Latour, Araujo 

(12,7 млрд)
#11 Пьер Кастель, пивной и винный магнат (7,5 млрд)
#27 Братья Буйг, Château Montrose (2,4 млрд)
#87  Филипп Сере де Ротшильд, Château Mouton Rothsсhild 

(750 млн)
#95 Фредерик Рузо, Louis Roederer (700 млн)
#104 Коринн Менцелопулос, Château Margaux (630 млн)
#106 Семья Февле, Domaine Faiveley (620 млн)
#107 Бернар Магре, Château Pape Clément (600 млн)
#138 Эрик де Ротшильд, Château Lafi te Rothschild (450 млн) 
#234 Юбер де Буар, Château Angélus (280 млн)
#253 Марсель Гигаль, E. Guigal (250 млн)
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 �������!����	� 
шеф-повар риоханских ресто-
ранов El Portal del Echaurren 
и Marqués de Riscal, получил ти-
тул «Шеф будущего — 2015» на 
церемонии вручения премий 
Международной академии га-
строномии. 

 �������
����объеди-
нил усилия с испанским отделе-
нием The Walt Disney Company 
для продвижения здоровой до-
машней еды. В рамках про-
екта Адриа подготовит книгу 
с 40 здоровыми и несложными 
рецептами, которые вдохновле-
ны разными фильмами студии 
Disney. 

���"������ шеф прослав-
ленного Le Grand Véfour (*** 
Michelin) открыл ресторан в 
парижском аэропорту Шарль 
де Голль. I Love Paris разде-
лён на три секции: сэндвич-бар, 
шампань-бар и собственно ре-
сторан с французской кухней 
брассери.

!���������� открыл ре-
сторан Peir на курорте Горд, 
в пятизвёздочном отеле 
La Bastide de Gordes. Шеф-
поваром ресторана стал правая 
рука Ганьера в течение 30 лет 
Мишель Нав. Вокруг рестора-
на уже высадили огород с ово-
щами и пряными травами для 
кухни. 

#�������$��
��� шеф 
мексиканского ресторана Paxia, 
двинулся навстречу испанским 
поварам — в ответ на испанские 
рестораны, открывающиеся 
в США и Мексике, Овадия за-
пустил свой ресторан Isla Calaca 
в Малаге. Меню будет выстрое-
но по модели Paxia с поправкой 
на отсутствие некоторых про-
дуктов.

�%�� 
;�����

Каждая команда из 
восьми стран долж-
на была представить за-
куску, основное блюдо и де-
серт и подходящие к каждому блю-
ду вина. Представления оценивало 
жюри под руководством президен-
та Регулирующего совета Хереса 
Бельтрана Домека и шеф-сомелье 
El Celler de Can Roca Жозепа Ро-
ки. Среди предложенных вариан-
тов наиболее удивительными были 
два варианта сухого хереса (фино 
и мансанилья), поданные к десер-
там. Победителем конкурса стала 
команда американского рестора-
на 15 Romolo. Лучшим шефом стал 

Адриан Зарзо (Zarzo, Голландия), 
лучшим сомелье — Ян Дж. Адамс 
(США), самой креативной коман-
дой — Дания (Kiin Kiin). Впервые 
в соревнованиях приняла участие 
российская команда — шеф-повар 
Тимур Абузяров и сомелье Ксения 
Карпенко (Wine Religion), которые 
выглядели чрезвычайно достойно 
для дебютантов и остались без на-
град, видимо, в силу осторожного 
отношения к новичкам.

� ^���� ������ ������
�� 
����
��	
�$ ���	
� 
������ � ����� � ���� 
���	 �� ���	
�� ��

�-
�	���
�������� ����	
�% 
 ������.

[��	
�	 2]*: �
 "�. *�	� � ��� 
������ ����� 
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Братья Рока запустили проект 
La Masia — инкубатор гастрономи-
ческих проектов. В перестроенном 
старом заводе есть кухня, библиоте-
ка и несколько аудиторий, в которых 
Жорди и Жоан Рока рассказывают 
молодым шефам, как воспитать в се-
бе креативность. Задания могут вы-
глядеть как «пирожное макарон и че-
чевица, — и всё, что можно придумать 
на эту тему». В это же помещение пе-
реехал исследовательский центр бра-
тьев Рока, в который в прошлом году 
они инвестировали 43 6000 евро. 

'���-
�������
Величайший гольфист Тайгер Вудс 
открыл во Флориде ресторан The 
Woods Jupiter Sports and Dining Club. 
В меню — классические блюда вро-
де капрезе и бараньих отбивных. Ре-
сторан стал первым объектом в тор-
гово-развлекательном комплексе, 
который будет построен в бухте го-
родка Юпитер с участием Вудса.

Ischia Vintage
29 октября — 1 ноября... ...на острове Искья в отеле Albergo della Regina Isabella пройдёт 
13-й винно-гастрономический фестиваль Ischia Vintage. В разные го-
ды его посещали такие звёзды виноделия, как Фердинандо Фреско-
бальди, Жозе Ралло, Лучо Таска д’Алмерита, Федерик Рузо, Клэр 
Вилляр-Люртон, Жан-Клод Берруэ и другие. Гостей фестиваля ожи-
дают дегустации, которыми руководит Иан д’Агата, научный руко-
водитель Vinitaly International, экскурсии по винным погребам остро-
ва и спе циальное меню от шефов Albergo della Regina Isabella Луиджи 
К астаньи и Паскуале Паламаро.

��

� � 2]* �	������ �����
�� �������
�� Pearl, ������� ���	���	��, � �	��� �����	
	� �������-
�� ��� ����� ����!� � ]��-���	� 7� 2	��	 ������ �	�	��
 Goût de brioche, ��� ����	�� ����-
�� ������ � /	 �	�����	� ������$ ������ Amilla Fushi  �����	
�� �����
��� 	���	��%��-
�� ���	 8��	 �	
�	
	. 8000 
	���
��	
�% ��
 ��	
$�$ � ������
�� ������� � 2 1 �� 31 ���$��$ 
���%�0� ������
�% 8�
��
��% �����	

�% �����	��, 
	 ������� �
���� �����	
� �����	�	�� 
�����	!��

�� ��� �� ��!!�
�. � [��	
�	 �����	
	 The Fat Duck ���
��	�  �������
�� ����-
���
��� �	�����% � ������	�� �����	
 � ���� (*
���$) � ��
!� �
�$��$.
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��P $�() C& ;�!?"�'$&?= ('-
$=''%�=, (+�"'%"� %�$I" $�$ 
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C!&)!�?? &;=J"�(F Diageo #�F 
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��� �
��
�� ��
H�

/	 ��
���� Abrau Bartenders Cup 2015 ������ �����	� �	��� 7�	���������� �� �	�	 Friends (/��������) � ���
�	$ ������	!�$ Suntory 
���$���	 � ��0� ��	��� � ��������
�� �� ��$���
�� ���$
�$ ��	���	!�� 
	 ���!�� �����	
�$ ����, ����	��� 
	 �[2 ���	�!� ������ 
 �	����
�% ��������% � /���� ������
�� �������
�� Ginventory ������� �������$� ���
	 � �	������� �� ��� �	��� 
	%�� ������ 
����	
��  �������0

�� ��
���� � Y����% ��
����% �	� ������$ � 8�
��
�, ��� ������� �����%�$ ��������$ � �	������� �� ��� 
�����$�
��� � ��	��
�� �����
� � Lagavulin �	� ��
��	��
�� ��
���� Islay Jazz Festival, ������% ���%�0� 
	 ������  11 �� 13 �
�$��$ 


)�"���� !&?
��������	��
�������
Y����� �	�� �����
�%���� ���
-
�	 � ����
� �����$�
��� ����
�	 
��$
�� �����. /	����� 
�����	

� 
��	
��� !���	 ����0� ��� � ���
� 
�����0

�� ����	�, ���� ���� ��� 
�����'�
 ����� �����
�% �����. 
\�!��� «�	%
�% ��� ��!�%» 
� 
�	����	��$, 
� ��	
��� 
	��	-

�� «Fuego» (���
�) ����
� 
	���� 
�	 
	 ��	����
�� ����. Y���� 
���������
��� ������
����$ ��-
�	���� ��� �	��� Tobasco.

���''($� � �&�&? &;�(J<"
��������������������
	����
�����������������
������ !�"���#����$�
[	���% ��� ��
�$�
�% ��� Hennessy 
�����	�	�� 
����� ���	%
��� ���$-

���� ��$ � ���	
�� «�	���-���-
��» ����
�	�
��� ���	
���	 
Hennessy XO. � ���� ���� ����� 
�	� 
	 ����	
���� 	�	
�	���-
�	 _��	 "���
	. � ��
�� ���-

� 
� ��
��	��$ — � ������-
��� ���	��
�� ���	
���� "��-
�
	 
	�����$ �	��% �����% 

Hennessy XO.

�(#! � C&?&@<
����������%�	����	��&�
�����$�
"���������% ���� � ����	� ��-
��� �	����
�� ��
 �%�	 �	�� ���� 
�������. Tullamore ����� ���	��-
�	��  ����	�� ��-��� ���	. Cider 
Cask Finish ����� �������� ������ 
 �
�$��$ �� 
�$���, � ������, �-
��	�	�'�%  ������������ ���	. 
� �������	�� ���� ������� 
��� 
$����
��� �����	, ������� ��	�
� 
����	��$ � �	���-�	
���
��� 
��
	��, ��������0

��� � ����	� 
��-��� �����
	.

�&�&'%( &#�&� '%!&$&�

>���
	�: Денис Юрченко

Тим, на ваш взгляд, программы обучения, по-
являющиеся на различных выставках, это гло-
бальный тренд или дань моде?
Я думаю, что глобальный тренд. В мировой практи-
ке существуют разнообразные выставки и обучаю-
щие программы, которые очень ценятся аудиторией 
и профессионалами, и неудивительно, что на локаль-
ных рынках появляются свои аналоги.
Какие новые программы для обучения бартен-
деров вы планируете к запуску в ближайшее 
время?
Я бы выделил Diageo Reserve World Class и Diageo Bar 
Academy, которые готовят барменов очень высоко-
го уровня.
Какие из этих обучающих программ доедут до 
России?
Diageo Reserve World Class у вас точно будет. Она го-
товит барменов с обширными знаниями по огромно-
му спектру алкогольных напитков.

Для команды «Арт-
Квартал» «нумеро-
логические» назва-
ния проектов уже 
стали трендом. По-
сле клуба Door 19 в 
Москве появилась 
новая «цифра» — 
№15 в Пожарском 
п ереулке. Дизайн от 
бюро PhD — металли-
ческие конструкции, 
трубы, бетонные ко-

лоны и зелёные холо-
дильники. Традиция 
менять шеф-поваров 
перекочевала сюда из 
Door 19. На лето был 
приглашён Л еандрос 
Стагогианис с впе-
чатляющим послуж-
ным списком и весьма 
оригинальной при-
чёской, которая в ви-
де логотипа украси-
ла меню, напоминая 

гостям, кто стоит за 
«Корюшкой с пак-
чой» или десертом 
«Итонский бардак».
В «№15» две бар-
ные стойки. Та, что 
внутри, напоминает 
о старых аптекарских 
лавках. Барная стойка 
на террасе более лег-
комысленная, укра-
шена призывом за-
ниматься искусством, 
а не войной. Это бар-
ное пространство де-
лят между собой Ан-
дреас Цанос и Мак-
сим Иващенко. Свою 
карту они разбили 
на «Воздух», «Воду», 
«Огонь» и «Землю» 
и некий Mystery Box 
с разделами «№1», 
«№2» и т. д. Магия 
чисел, не иначе.
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2015 ���	 � � 8�
��
� � ���$��� ����� ���	 ���%�0� ����	$ � ������ ���	 «`�����	$ 
����$» � ��
�	����	
��% ������������� ��
	 
� �������� 	������$ KWV 	
�
����	�� ����������� ���
	  
���% ���	
���% — �������� �� ����
� [	�	�	�� � *�!�� ����	
�� Diageo 
����� ������ � !�
� ���� ��$���
�$ ����� � ���, ��� ��	������% �
�����
� 3G Capital ��	
����� �0 �����'�
�� � � \��� ��$���$ 
2��� �������������% ��
�$�	 (2�����
�$�), ������
����% j7#Y «[���$���% ��
�$�
�% �	���», ��[� «[�/» � �[� «*��$
 1892» � Ardbeg 
�����
���	� ��������
������
�% ��	��
 Haar, ������%  ����'�� �����	����	 ���	0� ���	�� ������	���� �� ����, 
	����
	�'�� ���	
 

�"!��� ?"'F> &'"�(, C"!��" P&�&#� ( +&�&%�F �('%�� �� %!&-
%=�!". �� C&#)&%&�(�('< $ '"�%F;!G ( C!"#��)�"? ��? !"-
>"C% $&$%"��F, $&%&!�� #&C&��(%< &'"��(" �C"J�%�"�(F �!&-
?�%&? F;�&$ ( #�?&? $&'%!&�.

1 Бар Annie the Owl и живые 
совы. Лондонский Сохо напич-

кан барами под завязку, п оэтому, 
открывая новое заведение, вла-
дельцы выдумали допсервис — по-
гладить живую сову. Помимо со-
вы Энни, давшей бару своё имя, тут 
есть ещё пять птиц. «Зелёные» уже 
взяли бар на заметку, так что не ис-
ключено, что вместо «Кровавая 
Мэри» уступит место смузи.

2 ABQ, или «Во все тяжкие». 
Популярность сериала «Во 

все тяжкие» добавила креативно-
сти барному бизнесу. Дальше всех 
пошли создатели pop-up бара ABQ, 

разместив его в автомобильном 
фургоне, забитом противогазами, 
защитными костюмами и колбами 
с голубыми кристаллами. Бартен-
деры миксуют коктейли так, слов-
но «варят мет».

3 Clinic Bar и больница. Соску-
чились по креслам-каталкам, 

больничным койкам, давно не пи-
ли коктейль из мензурок и капель-
ниц? Тогда вас порадует оформле-
ние вновь открывшегося Clinic Bar 
в Сингапуре, ультрамодного заве-
дения, каким оно было на протя-
жении трёх лет, до своего закрытия 
в 2011 году.

H!=$% )!"�CZ!=%
Pinnacle Ruby Red 
Grapefruit 
����	 Pinnacle, ����$'	$ � ����-
���� ����	
�� Beam Suntory’s, ��-
���
��	 ��� ��
�%�� 
���% ���-

�% �����%  	���	��� ��	
��� 
���%�����	. `�
������
� 
����-
��% ��	�� (35°) �����  �����$�-

�� � �����%�$� ����� �����
, �� 
���� ���	����%, ����	�� 	���-
�	�. Y������ �	���	
 
	 «���
��� 
� �����%��
�� ������
��».

H"'%(���<��� �('$(
Jura Tastival 
Jura ���	���	� ���� �	
	��� 
�-
��� ������� Jura Tastival. "�$ ��-
���	 ���� ��$�� ����� 1997 ���	, 
	 ���������	 ���	 ��'�����
	 
� ����	� ��-��� �������� ��
	 
�� ���$%��	 Bouvet Ladubay 
�� ����
� 8�	��. _��	� �-
�	��� ���� 3970 �������. 
`
� ����� �����
� 
	 ��
�-
���
�, 	 �	��� 
	 �����	�� 
Feis Ile 
	 ������ *%�	


!()(���<��F $!"C&'%<
Jack Daniel’s Single Barrel 
Barrel Proof
Jack Daniel’s �����	��� ��% �����% 
����� ���� �������% ������� � �	�-
�	� 	����
� �������	���% Single Barrel 
Collection. \��
����	$ ���	, �����
-

�� ������ � �����
	$ ������	!�$ —  
�0 ��� � ��� 150-���
�% ��!��� ��
-

��%���� ����. �������	 � ����	� 
�� ������ 	�����	
���� ���	, ������ 

	 ����
�� ���'	��	� ��	
���'	, �	�� 
�����	�� ������ �����
�� �����	
�% 
� ���
����� «���� 	
�����». [������ 
��
	��
��� �������	 ��������$ ���-
�� 62,5% � 70%.

7��	
����8��������		�98
	&!&*& "'�( ��* ;�! "#(�'%�"���� � )&!&#", � "@` �=J*" � '%!��". �& J%& 
#"��%<, "'�( �� ��*"� =�(>" '%&�<$& C(%"���P +��"#"�(�, J%& F;�&$= �")#" 
=C�'%<? �&% ( (#=% ���#"�<>� ;�!&� �� �'"�&+?&I��" =P(@!"�(F, J%&;� 
+�?��(%< $�("�%&�.

:;<=,-�/1;10

��� ����	 ��
��W��	 ��
�
�� �������S ������� � ���

��)!"#("�%�
JW Gold Label Reserve — 50 ml
Chartreuse Jaune — 20 ml
Lustau Dry Sherry Amontiliado los 
Arcos — 30 ml
"��	���� $����
�% ���.
 

�C&'&; C!()&%&��"�(F
������ �� �
������
�� � ��	��
�, 
���!����� � �	����� �� ���	�	�.
«`������» ���	� �����  $����
��� 
�����	��.
�&#�J�: ������% ���	� ��$ 
�	��	
���� («[���	
�	»)
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Коллекционировать суперто-
скану довольно скучное занятие. 
Всякое вино с каберне или «ин 
пурецца», название которого фи-
ниширует залихватским «айя», 
автоматически попадает в спи-
сок. Однако три четверти из них 
интересны не больше, чем сумоч-
ки Louis Vuitton, разложенные 
иммигрантами из Африки перед 
галереей Уффици. А 40 винтажей 
Sassicaia и Tignanello кем-то где-
то уже собраны. 

Преодолеть гипноз марок 
можно только одним способом — 
коллекционировать виноградни-
ки. Разумеется, великие. Гранди 
крю в самом бургундском смысле 
слова. Наиболее проработанный 
регион с этой точки зрения — 
Бароло. Здесь 170 официаль-
ных крю или MGA (menzioni 
geografi che aggiuntive). В соседнем 
Барбареско — 66. Некоторые из 
них, такие как Монпривато, Фал-
летто, Азили, статус «великого 

�


)%@�$ ���  ���������

�����: Василий Расков
5�: Роман Суслов



крю», безусловно заслуживают. 
Однако список неофициаль-

ных крю гораздо шире. Многие 
виноделы Монтальчино свои то-
повые брунелло делают с отдель-
ных виноградников, которые 
обладают выдающимся микро-
климатом, экспозицией, соста-
вом почв. Vigna, vigneto, poggio — 
аналог французского cru. Такие 
примеры есть и в Кьянти Клас-
сико, и в Умбрии, и в Ирпинии, 
и на Этне. 

����Petrolo Bòggina 2011
RP 94 I ������� 5

����Case Base di Gianfranco 
 Soldera 2006
AG 97 I ������� 8  

����Castello di Ama 
Bellavista 2007
AG 97 I ������� 7  

����Ban(  Brunello di 
Montalcino Riserva 
Poggio All’Oro 2006 
(�	�
��)
JS 96 I ������� 8  

����Lungarotti 
Rubesco Riserva 
Vigna Monticchio 2006 
(�	�
��)
RP 92 I ������� 6

	���Ceretto Barbaresco 
Bernardot 2010 
(�	�
��)
JS 94 I ������� 7  


���Falletto Barolo Le 
Rocche del Falletto 
2000
WS 100 I ������� 8  

�����Vietti Barolo 
Ravera 2010
AG 100 I ������� 8  

����Giuseppe Mascarello 
Barolo Riserva 
Monprivato Ca 
d’Morisso 2003
AG 94 I ������� 8  

�����Villa Sparina 
Monterotondo 2007 
(�	�
��)
WS 90 I ������� 8  
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1  
Все ваши дипломы до-
полняют друг друга или 

каждый даёт что-то своё? 
ЖБ: Я окончил школу в шест-
надцать и приехал в Англию на 
футбольный матч, а в резуль-
тате остался там и начал зани-
маться вином. В Англии в это 
время сомелье были просто пу-
стым местом. Зато в большом 
почёте были магистры вина. 
И я решил стать магистром. Но 
для этого требовался отлич-
ный английский. Я стал читать 
The Economist — мне сказали, 
что нужно читать этот журнал, 
чтобы говорить на хорошем ан-
глийском. Учёба весьма затя-
нулась, потому что эссе я пи-
сал долго. Но я всё сдал, а уже 
потом, когда продал свой биз-
нес, подумал, почему бы мне не 
сдать МВА? Винная сфера по-
стоянно заставляет учиться но-
вому. Изменения происходят 
очень часто. Но я не считаю, 
что у меня есть настоящее вин-
ное образование. Вот у Фреде-
рика оно фундаментальное.

ФП: Да, Монпелье — лучшая 
школа виноградарства во Фран-
ции. Многие винодельческие 
школы дают больше про тех-
ники виноделия и меньше про 
виноградарство. Я считаю, что 
нужно на высоком уровне знать 
и то и другое. Влияние сырья 
в виноделии невероятно важно. 
Очень мало в мире таких про-
дуктов. Кофе, чай, оливковое 
масло в какой-то мере. Но это 
в огромной степени влияет на 
цену. В этом ничто не может 
сравниться с вином. Разница 
в стоимости между бутылкой из 
супермаркета за пару евро и бу-
тылкой Romanée-Conti — более 
чем в 2000 раз. В других сфе-
рах вы такого не найдёте. А вся 
разница — в почве и виногра-
дарских практиках.

��

)%@�$ ���  	
����������������
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B��	��� 
	 ���	���

/	 ����	� ��������� �����	
	 �� �	����	���	��  ���	��� �	� 
� j��������� Y	
	%�����. ���	� — ���	�	���� ����
�% �	����	 
��
	, �	����	-������, ��* ]���� ��
 ����� � �����	 «8������ 
������ ���	» (2010–2013). j�������, ����-��-�� �	��	
���� ���	 
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Бургундию. Это мода или пове-
трие? Мир уже давно знает, что 
Бургундия производит великие 
вина. Почему популярность ра-
стёт именно сейчас?
ЖБ: Качество в Бургундии в по-
следнее время весьма улучшилось. 
И подходы изменились. Я не хо-
чу сравнивать Бургундию с Бордо. 
Я люблю Бордо, но этот регион 
слишком бизнес-ориентирован. 
Кроме того, в Бордо очень сильно 
выросли цены. Качество, конечно, 
тоже высоко, но когда люди виде-
ли цены Бордо, они обращались 
к другим регионам, в частности, 
к Бургундии. А теперь есть выбор 
между дорогим Бордо и дорогой 
Бургундией.
Мне недавно прислали на рецен-
зию винную карту из Австралии 
и я подумал: ничего себе, вот это 
выбор!
ФП: Да, большая аллокация бур-
гундских вин приходится на Ав-
стралию. Я думаю, есть много ви-
ноделов из Бургундии, которые 
с удовольствием слетают в Ав-
стралию, например, в отпуск, и ес-
ли они познакомятся и подружат-
ся с тамошними рестораторами, 
то и аллокацию им выделят. Вот 
как это работает. Они завоёвыва-
ют сердца.

4  
Что вы скажете об англий-
ских винах?

ЖБ: Я думаю, что Англия это Но-
вая Зеландия 20 лет назад, раз-
ве что не будет таких объёмов. 
30 лет назад выращивались толь-
ко немецкие сорта гибриды — 
мюллер тургау, сейвал блан, шой-
ребе. Теперь в лучших хозяй-
ствах шампанская тройка. Они не 
будут конкурировать с Шампа-
нью глобально, потому что очень 
маленькие о бъёмы производства, 
но вполне составят ей конкурен-
цию на английском рынке благо-
даря патриотизму англичан. Они 
болею т за свои вина как за боксё-

2  
Это помогает вам рабо-
тать в Шампани с вино-

градарями и оценивать каче-
ство их продукции?
ФП: Да, вот буквально сегодня 
утром я разговаривал с винограда-
рем, он задавал вопросы, у нас бы-
ла дискуссия. Они довольно долго 
запрягают. Пожилые винограда-
ри даже иногда внимательнее слу-
шают, чем молодые. Они понима-
ют, что новые подходы могут им 
помочь, что не всегда мы на вино-
дельне можем исправить то, что 
получилось на винограднике.

Вопрос, который мы в Шампа-
ни пока не решили, — как опреде-
лить, какой виноград лучший. Что 
является идеальной зрелостью 
для меня? Я до сих пор не знаю. 
У меня есть идеи, но я не знаю, 
как это измерить. Если кто-то ска-
жет «я знаю на 100%», я бы с ним 
с удовольствием побеседовал.

Можно измерить кислотность, 
уровень сахара, содержание по-
лифенолов, но этого недостаточ-
но. Мы не можем измерить поли-
фенолы в каждой ягоде. Сколь-
ко нужно взять ягод? Сколько ки-
стей? Насколько большой ваш 
виноградник? С какой частотой 
нужно делать замеры? 

Меня всегда забавляют виде-
осюжеты, когда человек пробует 
три ягодки с виноградника в 3 га 
и говорит: «О, виноград созрел». 
Это чушь, совсем несерьёзно. Мо-
жет быть, это байки для потре-
бителей, но реальность намного 
сложнее.

3  
Жерар, недавно вы стали 
корреспондентом журна-

ла Decanter по Бургундии. Она 
сегодня получает всё большее 
освещение, ставит рекорды на 
аукционах, а когда лучших ви-
ноделов из разных стран спра-
шивают, где бы они хотели по-
работать, если была бы такая 
возможность, они называют 

ра, который вышел на поединок 
с противником из более тяжёлой 
весовой категории. 
ФП: Мы в Шампани не очень бес-
покоимся.

5  
В Шампани, наверное, ни-
когда не беспокоятся?

ФП: Дом Ruinart относительно не-
большой, он всегда фокусировал-
ся на местном рынке и только не-
давно стал проявлять активность 
на международном. Но с точки 
зрения бизнеса не очень хорошо 
зависеть только от Франции. Ещё 
лет пять назад 70% продаж при-
ходилось на французский рынок. 
Сейчас это менее 60%, а ещё че-
рез пару лет будет половина. Это 
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не значит, что мы наращиваем 
о бъёмы, просто мы строже под-
ходим к продажам во Франции: 
меньшие о бъёмы, приоритет экс-
клюзивным поставкам.

6  
На каких рынках вы хоти-
те сфокусироваться?

ФП: CШA, конечно. Там развитая 
культура шампанского и хорошие 
перспективы. В Японии тоже от-
личная культура. Но неправиль-
но говорить, что мы выбирае м 
какие-то рынки. Мы стараемся 
фокусироваться на заведениях, го-
стиницах и ресторанах определён-
ного уровня. Люди сегодня путе-
шествуют по всему миру, и такие 
места могут быть где угодно, будь 
то Т аиланд, Хорватия или Юж-
ная Африка. На совсем малень-
ких рынках может быть пара мест, 
которые нам интересны. Если на 
Мальдивах есть изысканное за-
ведение, работающее на высоком 
уровне, мы должны там быть.

7  
Сохранили ли вы стиль, 
выйдя на международные 

рынки?
ФП: Стиль останется неизмен-
ным. Первый аргумент очень 
практический: слишком сложно 
перенастраивать систему управле-
ния процессами. И зачем? Допу-

стим, ты делаешь разные вина для 
России и Франции, а люди путе-
шествуют и сравнивают. Они уви-
дят разницу. Люди должны нахо-
дить везде одно и то же качество. 
Иначе это очень опасно для мар-
ки. Мы очень классичны с точки 
зрения Шампани. Мы один из ста-
рейших домов, у нас ясный и чи-
стый стиль и мы будем его сохра-
нять. Люди могут его принимать 
или не принимать, на этот случай 
есть другие производители.

8  
Жерар, расскажите о ва-
шем исследовании влия-

ния структуры винной карты 
на выбор потребителя, которое 
вы провели для диссертации 
на степень MBA в 2007 году.
ЖБ: Мы взяли карту средней 
длины, 90 вин, и сделали три 
в арианта, сгруппировав вина 
в «классическом» варианте по гео-
графии, по стилю (например, бе-
лые лёгкие и хрустящие, красные 
мягкие и нежные) и по сочета-
ниям с едой. Оказалось, что лю-
ди предпочитаю т группировку по 
стилю. Такую карту легче читать 
и легче понимать. Немного усту-
пала ей карта, основанная на со-
четаниях вина и еды. «Классиче-
ская» оказалась самой неудобной 
для клиентов.

9  
Если бы вам сказали, что 
сегодня вы будете пробо-

вать российские вина, какой 
стиль вы бы ожидали?
ЖБ: Я бы ожидал вина, выполнен-
ные на хорошем техническом уров-
не. Сегодня технологии виноделия 
настолько развиты, что высокое 
качество можно получить где угод-
но. Я пробовал вина из Казахстана, 
из Сирии. Это довольно странные 
регионы с точки зрения виноделия. 
Иногда встре чаются ошибки вроде 
чрезмерного использования дуба, 
но обычно ничего фатального.
ФП: Технологии общедоступны 
и люди знают, как сделать совре-
менное вино. Но нельзя превратить 
плохой виноград в хорошее вино. 
Единственный способ — это полу-
чить виноград высокого качества. 
Хотя сделать плохое вино из хоро-
шего винограда вполне возможно.
Я думаю, главный вопрос в отно-
шении России — есть ли места с хо-
рошим терруаром. Где подходящий 
климат, почва, не слишком жарко, 
нет угрозы ботритиса. Требуется 
время, чтобы найти такие места.

10  
В «странных» странах — 
перспективы в местных 

сортах или в международных?
ЖБ: Думаю, надо пробовать и то 
и другое. Международные более 
понятны и имеют репутацию. Ав-
тохтоны могут дать уникальный 
характер. Посмотрите на кар-
менер в Чили и танна в Уругвае, 
торронтес в Аргентине, малагу-
зию в Греции. Часть потребите-
лей всегда будет заинтересова-
на в местных с ортах. Думаю, ско-
ро мы увидим много новых инте-
ресных вин из Восточной Европы. 
Вот-вот появятся суперзвёзды из 
Хорватии (уже есть), сюрпризы 
из Китая. Из сортов, возможно, 
снова сыграет карменер. Продол-
жит завоёвывать популярность 
Греция с автохтонами.  
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